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BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

At Breville we are very salety conscious. We design and manufecture consumer products with
the safety of you, our valued custamer, foremost in mind. In addition we ask that you exercise
a degree of care when using any electrical appliance and adhere to the following precautions.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic
safety precautions should always be
follaveed, including the following:

FOR ALL ELECTRICAL
APPLIANCES

Carefully read all instructions
before operating and save for
future reference.

Do not touch hot surfaces. Use
handles or knobs as advised in
this instruction book.

+ To protect against fire, electric
shock and injury to persons do
not immerse the power cord,
plug, or appliance itself in water
or other liquids.

Close supervision is necessary
when any appliance is used by
or near children.

» Ifthe appliance is to be:

- left unattended

- cleaned

- moved

- assembled; or

- stored

Always switch off the appliance
by pressing the POWER button
to off and unplug from the
power outlet.
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Always allow the appliance to
cool before cleaning, moving
or storing.

It is recommended to reqularly
inspect the appliance and power
cord. Do not use the appliance

if there is damage to the

power cord or plug, or after the
appliance malfunctions or has
been damaged in any way.
Immediately stop use and call
Breville Consumer Support.

The use of accessory
attachments not recommended
by Breville may result in fire,
electric shock or injury to
persons.

Do not let the power cord
hang over the edge of a table
or counter-top, or touch hot
surfaces.

Do not place the appliance
near the edge of a table or
counter-top, Ensure the surface
is level, clean and free of water
and other substances.

Do not place the a]:rpliance on
or near a hot gas or electric
burner. Do not place it in, or
allow it to come in contact with
a heated oven.

+ This appliance is recommended
for household use only. Do not
use this appliance for anything
other than its intended use. Do
not use cutdoors. Do not use in
moving vehicles or boats,

SPECIFIC INSTRUCTIONS
FOR BESS20XL

1t is recommended to plug the
espresso machine into a properly
grounded and dedicated circuit,
separate from other electrical
appliances.

Use only cold water in the
water tank. Do not use any
other liquids. Do not use highly
hltered, demineralized or
distilled water as this may affect
the taste of the coffee and how
the espresso machine operates.

Ensure the portahlter is hirmly
inserted and secured into the
group head before starting an
extraction, Never remove the
portafilter during the extraction
process,

+ Caution must be uzed during
descaling as hot steam may be
released. Before descaling, turn
off the machine, allow to cool
for at least 1 hour and ensure
the drip tray is empty and fully
inserted. For instructions, refer to
‘Descale (dESc), page 35.

BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

« Do not attempt to open or
service the espresso machine,

 For any maintenance other than
cleaning, call Breville Consumer
Support or visit a Breville
Authorized Servicer.

SHORT CORD INSTRUCTIONS

Your Breville appliance is htted
with a short power cord to reduce
personal injury or property damage
resulting from pulling, tripping

or becoming entangled with a
longer cord. Longer detachable
power cords or extension cords are
available and may be used if care

is exercised. [f an extension cord is
used, (1) the marked electrical rating
of the cord set or extension cord
should be at least as great as the
electrical rating of the appliance,
(2) the cord should be arranged

zo that it will not drape over the
counter-top or table where it can

be pulled on by children or tripped
over unintentionally and (3) the
extension cord must include a
3-prong grounding plug.



BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST
BREVILLE ASSIST™ PLUG KN OW
Your Breville appliance comes with

your Breville product
removal from the power outlet.

CSADUTY CYCLE MARKING:

The Canadian Standards Authority

with a ‘duty
the BES92

off at certain intervals during
normal use.

CALIFORNIA PROPOSITION 65:
(Applicable to California

residents only),

This product contains chemicals
lmown to the State of California to
cause cancer, birth defects or other
reproductive harm.

SAVE THESE INSTRUCTIONS




FEATURES OF YOUR BREVILLE PRODUCT

TRIPLE HEAT SYSTEM

Dual Stainless Stee] Boilers

Dedicated espresso and ateam boilers for
simultaneons milk texturing and espresse
extraction at the eptimum temperature.

Actively Heated Group Head
Commerciel 58mm group head with

embedded element for optimal thermal
stability during extraction,

PRECISION CONTROL

Electronic PID Temperature Control

Electronic temperature contral delivers
precise water tempetrature lor 0]3tirr*.l.m‘.
espresso favor, Programmable,

Regulated Extraction Pressure

Crer pressure valve (OFV) limits maximum
pressure for optimal espresso Aavor,

Law Pressure Pre-Infusion

Gradually increases water pressure to genthy
expand grinds for an even extraction,
Programmable.

Dual Pumps

Dedicated espresso and steam boiler
pumps help maintain constant pressure
thronghout extraction.

Programmable Shot Temperature

Adjust water temperature to achieve optimal
espressa Aaver depending en coffee arigin
and degree of roast.

ADDITIONAL FEATURES

Backlit LCD

Digplaya current settings and simplihes
programming functions.

High Volume Instant Steam

Dedicated 32 oz (950m]) steam: boiler
delivers instant and centinuous steam.

Commercial Steam Wand

Stainless steel 360° swivel-action steam
wand with 3 hole tip for a silkier texture,
Instant Hot Water

Dedicated hot water autlet for making
Americanss and pre-heating eups,
58mm Full Stainless Steel Portafilter
Helps to promote & more even extraction

and is easier to clean,

Shet Cleck

Displays duration of the espresso shot
being extracted,

Auto Start

Switches machine on at & specified time.

The Razor™ Dose Trimming Tool

Patented twist blade trims down the puck
to the right level for precision dosing and
B consistent extraction.

ENOW YOUR BREVILLE PRODUCT
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A. Top-fll 84 fl.oz (2.5L) removable
water t
With integrated water flter and baclklit
level indicator.

E. Hotwater dial
Ratate to start and stop the Aow of hot
water from the hot water outlet.

C. POWER button
. Baeklit LCD

Displays current settings and simplifies
programming functions.

E. MENU button
Use in conjunction with the LCD to set
the programemable funetions,

F. Espresso pressure gauge
Monitors extraction pressure,

G. Integrated & removable 38mm tamper

H. Heated 58mm group head with
embedded element

S8mm full stainless steel portafilter

M.
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Heated cup warming tray

1CUP, 2 CUP and MANUAL buttons
With preset shot durations, manuel
override or reprogrammahble
durations,frolumes.

Steam lever

For instant and continuous steam,
Dedicated hot water outlet

Delivers hot water for Americanos and
pre-heating cups.

260" swivel action steam wand
With 3 hole tip for a sillder texture.

Descale access point
Tool storage tray
Houses accessories when not in use.

Drop down swivel foot
Lifts the machine upwards for easy
maneuverability:

Removable drip tray
With Empty Ma! indicator,
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ACCESSORIES
%i. Stainless steel milk jug
5. Water filter holder with hlter
C. 1CUP & 2 CUP single wall filter baskets
b, 1CUP & 2 CUP dual wall hlter baskets
£, Cleaning disc
. The Razor™ precision dose trimming tool
5. Water hardness test strip
{, Espresso cleaning tablets
Cleaning tool for steam wand tip
Aller key




OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

BEFCRE FIRST USE

Machine Preparation

Remove and discard all labels and
packaging materials ettached to your
espresso machine. Ensure you have
removed all parts and accessories before
disearding the packaging.

Remove the water tank lacated at the
back of the machine by pulling down the
water tank handle, Remove the plastic bag
containing the water filter and water filter
halder. Clean parts and accessories (water
tank, portafilter, filter baskets, jug) using
warm water and & gentle dish washing
liquid. Rinse well then dry thoroughly.

Te easily maneuver your machine, use the
drop down swivel foot located under the
drip tray. When turned te UNLOCE, the
gwivel foot drops down & lifts the machine
upwards, makdng it easier to access the
removable water tank or reposition the
machine to another location.

INSTALLING THE WATER FILTER
REH:DW thE water FI].IE‘[' H.Hd water ﬁ]ter
helder from the plastic bag

Soak the Alter in & cup of water for
5 minutes then rinse under cold
runnitng water.

Wash the Alter halder with cold water,
taking specific care to rinse the

stainless steel mesh.

Soak fifler for 5 minules Ringe fitter & mesh

Insert the hlter into the two parts of the
flter halder.

Place filber into
filter holder

To inatall the essembled filter holder
into the water tenl;, align the base of the
filtar halder with the adapter inside the
water tank. Push down to lock inte place.

%-B_J
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Fill the water tank with cald water befare
sliding back into positicn at the beck of
the machine and locking into place.

DO MOT use highly filtered,
demineralized or distilled water in this
machine. This may affect the taste of the
coffee and how the machine operates.

To purchase water flters, visit
www. breville com or eall Breville
Consumer Support.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

FIRST USE

1. Emnsure tank is blled with cold watar,
You ean do this by either opening
the top-hll water tank lid (push to
apen), or by removing the water tank
at the back of the machina,

2. Check STEAM LEVER and HOT
WATER dial are in the CLOSED
position.

% Press POWER button to turn
machine on,

4. The LCD will display Hrd3',
prompting you to sst the water
hardness level. Programming this
will determine the regularity of the
‘WEW FILTER' alert which indicates
when the water filter in the water

tank needs to be replaced.
Setting Water Hardness

Remove the supplied water hardness test
strip from the wrapper.

Diip the test strip into & semple of the
water you have filled the tank with. Wait
for one minute, The water hardness
setting is indicated by the number of
red aquares displayed on the teat atrip
eq 3 red squares indicates a water
hardness setting of 3

Press UP or DOWDM arrow to the
required setting from ‘Hrd1" (softest

water) to ‘Hrd5" (hardest water). Press
MENU button to set. Machine will beep

to confirm selection.

If there is no selection within 5 minutes,
the machine will default to setting
‘Hrd2"

5 A pumping/vibrating sound will be
heard indicating empty boilers are
being blled with water for the first
time. The LCD will display the current
boiler temnperature as it heats up.

6. After approximately 10 minutes,
the machine will reach the
default aperating temperature
(200°F/93°C) and all 4 buttons will
illuminate. The machine is now in
STANDBY mode, ready for the next
step, ‘Flushing The Machine',

cou
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You will not be able to select the 1 CUP

or 2 CUP functions; aceess the cleaning
cyele in the menu options; or activate the
steam wand until the machine has reached
operating temperature (STANDEY moda),
The machine will beep 3 times if one of
these functions is selected.




OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

Flusghing The Machine

When the machine has reached
STAMDBY mode:

1. Press 2 CUP button to run
water through the group head for
30 seconds.

2 Rotate HOT WATER dial to
the OPEM position to run water
through the hot water cutlet. After
30 seconds, rotate HOT WATER dial
to the CLOSED position.

3. Lift STEAM LEVER to the OPEN
position to release steam through
the steam wand. After 30 seconds,
lewer the STEAM LEVER to the
CLOSED position.

4. Repest steps 1-3 twice.
5 Re-filll water tank and empty drip
tray, if requirad.

POWER SAVE MCDE

The machine will enter POWER SAVE mode
after remaining idle for 1 heur and turn off

campletely if not used for a continuous

4 hour period.

Pressing any button during POWER
SAVE (except POWER), or operating the
STEAM LEVER or HOT WATER dial will
cause the machine to heat-up to eperating
temperature,

Pressing the POWER button during
POWER SAVE will turn the machine off.

LCD INTERFACE

Digplay modes

3 modes can be displayed on the
LCD screen: Shot Temperature, Shot Clock
or Clock.

Preas UP or DOWN arrow to change the
displey made.
1. Shot Temp

Displays selected extraction temperature,
The default is 200°F (93°C), but can be
changed from 190°F-205°F (B&°C-96"C).
Zee ‘Extraction Temperature', page 19,

ity
&0

2. Shot Clock

Digplays duration of espresso extraction in
seconds. See ‘Extraction Guide’, page 3L

3=
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Shot clock will be displayed during an
extraction and 10 seconds after the
axtraction before returning 1o the defaul
shot temperature display mode.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

3.Clock

Displays current time. The default is
12:008 M if the time has not been set,
See ‘Set Clock’, page 19.

30 .
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If selected, the clock will display for
10 seconds before returning to the default
shot temperature display mode.

GENERAL OPERATION

The 1 CUP & 2 CUP buttons use duration to
contral espresso volume. The duration times
gre preset, but can be reprogrammed (refer

to ‘Reprogramming Shot Duration’, page 18).

Alternatively, access the Advanced Features
if you wish to use volumetric controls
instead of duretion to determine espreaso
volume (refer to Volumetric Contral (wOLY,

page 23).

1CUP BUTTON

Press 1 CUP butten onee to extract a single
shot of espresso at the preset duration

(30 seconds). The extraction will start
using the low pressure pre-infusion,

The machine will stop after 30 seconds and
return to STANDEY mode.

Ta by-pass low pressure pre-infusion
and deliver water to the group head at
full pump pressure, press and heold the
1 CUP button. Releaze button when
the desired amount of espresso has
been extracted. This function can be
used when purging the group head.

2 CUPBUTTON

Press 2 CUP button once to extract a
deuble shot of espresso at the preset
duration (30 seconds). The extraction will
atart using the low pressure pre-infusion.

The machine will atep after 30 seconds and
retum to STANDEY made.

To by-pass low pressure pre-infusion
and deliver water to the group head at
full pump pressure, press and hold the
2 CUP button. Release button when
the desired amount of espresse has
been extracted. This function can be
used when purging the group head.




OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

MAMNUAL BUTTON

The MANUAL button allows yeu ta control
the espresso duration/volume to suit your
preference. Press MAMUAL button once to
start the espresso extraction,

The extraction will start using the low
pressure pre-<infusion, Press MANUAL
button again to stop extrection.

TIF

To manually control the low pressure
pre-infusion duration, press and

hold the MANTAL button. When the
required pre-infusion duration is met,
release button to begin full pump
pressure. Press MANUAL button
again to stop extraction.

STERAM

For instant steam, move STEAM LEVER
to OFEM position. The STEAM LED will
illuminate,

STEAM
3 L;'jj;-rﬁ ¢
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To turn steam off, move STEAM LEVER to
CLOSED position. The machine will return
to STANDEY mode.

& CAUTION: BURN HAZARD

Pressurized steam can still be released,
even after machine has been switched off,

Children must always be supervised.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

HOT WATER

For instant hot water, rotate the HOT
WATER dial ta OPEN position. The HOT
WATER LED will illuminate.

HOT WATER

%
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To turn hot water off, rotate the

HOT WATER dial to CLOSED position.

The machine will return to STANDEY mode.

You cannot run hot water and extract
espresso at the same time.

Hot water will cease to dispense after
approx 30 seconds. Depending on
the size of your cup, you may need to
close, then re-open the HOT WATER
dial. See "HOT WATER LED Hashing’,
page 23,

PROGRAMMAELE FUNCTIONS

To enter program mode, press the MENU
button. Continue to press MEMU button
until the desired function is Aashing on
the LCD.

Program mode allows you to program:
Shot Volume
Shot Temperature
Auto Starnt
Clean Cyele
Set Clock

Te exit program mode, press EXIT button.

The MENU button is disabled during

an extraction or when dispensing
hot water.




OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

REPROGRAMMING SHOT
DURATION

The 1 CUP and 2 CUP buttons use duration
to control espresso volume. Reprogram

the preset 30 second duration to your
preference,

Press MEMU butten until ‘SHOT VOL
flashes and either 1 CUF or ‘2 CUP' is
dizplayed, depending on the buttan yau'd
like to reprogram.

Without the portafilter in place, press the
button you'd like to reprogram (either 1 CUP
or 2 CUP button) to stert water Aow from
the group head. Using the shet clack on the
LCD, press the 1 CUP or 2 CUP button ance
the required duration has been reached.

Feprogramming 1 CUP butten

D AR B B

iLUP
50606

Reprogramming 2 CUP button
I 3 B

oL UP
SECICIC

The machine will beep. Prass the EXIT

button to set the new duration.

REPROGRAMMING SHOT
VOLUME

The 1 CUP and 2 CUP buttons use duration
to control espresso volume. Access the
Advanced Festures if wvou wish to use
volumetric controls instead of duration

to determine espresso volume (refer to
“Volumetrie Contral (wOL)Y, page 23). Then
follow these instructions:

Press MENU butten until *SHOT VOL'
Aashes and either 1 CUP or 2 CUM iz
displeved, depending on the button you'd
like to reprogram.

Diose & tamp the portaflter with ground
coffee. Insert the portablter inte the

group head, Press the butten you'd like 1o
reprogramn: (either 1 CUP or 2 CUP button)
to start espresso extrection. Press the 1 CUP
or 2 CUP button onece the desired volume of
esprasso has been extracted, The machine
will beep, Press the EXIT button to set the
new volume.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

EXTRACTION TEMPERATURE

Press MENU button until ‘SHOT TEMP
Rashes. The LCD will display the current

5]'|-.".|1 temparatune.
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Press UP ar DOWMN arrow to edjust
the temperature. The default is set at
200°F (93°C) but can be changed from
190°F - 205°F (B6°C - 86°C).

OT SHOT AUTD CLEAM
VOL TEMP START CYCLE CLOCK

il
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The eptimum temperature will depend
on the origin of the coffee beans, their
freshness and degree of roast.

We recommend a tlemperature range
between 194°F - 203°F (90°C - 95°C)
for optimal favor.

The npew temperature will be displayed

cn the LCD. Press the EXIT button to set.

SET CLOCE

Setting the cleck is opticnel. Press MENU
button until SET CLOCK fashes. The
default is 12.00AM if time has not been set,

Press UP ar DOWHN armrow to adjust the time.
For faster scralling, press and hold the UP ar
DOWHN arrow. Press the EXIT button to set.
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AUTO START

Auto Start is opticnal. It allows you to
program the specific ime when the machine
will automatically turm on. By programming
wour machine, you will not have to wait for
it to pre-heat. We recommend programming
the machine to start 15 minutes before you
plan to use it.

Press MENU button until ‘AUTO START'
flashes and the current Aute Start setting
(OM or OFF) is displayed on the LCD,

SHOT SI-II'II'
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Press UF or DOWIN arrow to set the
AUTO START te ON ar OFF.

@%ﬁ@

1f OFF iz selected, press the EXIT button
1o set

If ON is selected, press the MENU button.
Press UP or DOWN arrow to the desired

Parta Start time, For faster scrolling, press

and haold the UP or DOWN arrow.

SHOT SHOT AUTO CLEAN SET
VOL TEWP m.lrr nn.e u.ug
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Press the EXIT button to set. A small clock
icon will be diaplayed on the LCD when the
Parta Start function has been programmed.

CLEANING CYCLE

The cleaning cycle cleans the shower screen

and back-flushes the group head.

Select this festure when the LCD displeys
‘CLEAN ME" Refer to ‘Cleaning Cycle’,
page 33,

CLEAN ME!

SEIOXCXC
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ADVANCED FEATURES

These features should only be accessed by
experiencad users,

To access Advanced Features, with the
machine turned off, press and hald the

1 CUP buttan, then also press the POWER
button. Press the UP arrow to the desired
feature then press MENU button to access
feature settings.

Press the EXIT button &t any time to exit.

TURN
POWER OFF

THEM PRESS
& HOLD

Reset Default Settings (rSEt)

Use this function to reset all programmable

values baclk to the defsult settings. The

machine has the following default settings:

Temperature - 200°F (93°C)
Pre-Infusion - Duraticn PAO7
Pre-Infusion - Power PPG0

Steam temperature - 275°F (135°C)
Machine Audic - LO

Auto OFff - OM

Auto Start - OFF

Terperature Unit - Fahrenheit
Water Hardness - Hrd3

10, Shat Duration - 30 secs

o @ N ;o s o

‘While ‘rSET" iz displeyed on the LCD, press
the MENTI buttan to reset all settings to
factory defaults, Machine will baep ta
conhrm selection.

GIET
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‘Hrd3' will flash on sereen. Machine is now
in Water Hardness mede, Determine water
hardness with the supplied water hardness
test strip. Refer to ‘Satting Water Hardness',
page 13. Press UP or DOWMN arrow to the
required setting from ‘Hrdl’ (softest water)
1o "HrdS" (hardest watet). Press MENU
button to set. Machine will beep to confirm
selecticn,

Setting water hardness will determine the
regularity of the ‘“NMEW FILTER' alert which
indicates when the water hlver in the water
tank needs to be repleced.

Hr d3
SACKORC)

Descale (dESe)

Select this feature to access the step by step
descale procedure on the LCD. Refer to
page 35 for the accompanying instructions.
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Temperature Unit - "C/*F (SEt)

SES
SACRCAC)

Set units to metric or imperial, While 'SEt is
displayed on the LCD, press MENU butten
Press UP or DOWM arrow to the deaired
unit. Press MEMU button to set. Machine
will beep to conhrm selection.

Steam Temperature (StEA)

S54ER
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Adjust the ateam boiler temperature,

which in turn contrals steam pressure.
Lower steam temperatire to texture smaller
volumes of milk or to have more control,
Increase steam temperature to texture larger
vaolumes of milk.

While "StEA” iz displayed on the LCD, press
MENU button. Press UP or DOWN arrow
to the desired temperature. Press MENU
buttan to set. Machine will beep to

conhrm selection.

Disable AUTO OFF (A OF)

A OF
CAVESONC)

Use this lunction to disable the Auwto OFF
feature. While ‘A OF' is displayed on the
LCD, press MENT button, Press UP or
DOWH arrow to select off or on, Press
MENTU button to set. Machine will beep
to conbrm selection.

Machine Audic (Snd)

Snd
@ @ @ 6@

Adjust the sudible alerts. While “5nd” is
displayed on the LCD, press MENU button.
Press UP or DOWN arrow to off (OFF), low
(L) or high (HI). Press MENU button to
sat. Depending on the selected setting, the
machine may beep to confirm selection.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

Volumetrie Contrel (wOL)

mi
SAORORC)

Select between velume based (FLao) or
time based (SEc) method for espresse dose
measurement. While 0L is displayed on
the LD, press MENU button. Press UF ar
DOWN arrow to the desived method. Press
MENU butien to set. Machine will beep 10
confirm selection.

PRE-INFUSION PEOGRAMMING

With the mechine on end in STANDEY
mede, press UP and DOWN arrow together
to enter Pre-Infusion Pregramming made.

Press MEMT button to move between
Pre-Infusion Duration (Pd) and Pre-Infusion

Fower (FF).

Pre-Infusion Duration (Pd)
The LCD will display the current
Pre-Infusion Duraticn.

Press UP or DOWHN arrow to vary time.

Pdl 1=
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We recommend a range between 5-15 secs
&3 being optimum. Press MENU button to
aceess Pre-Infusion Power, or press EXIT
button to set.

Pre-Infusion Power (PF)
The LCD will display current

Pre-Infusion Power.

Press UP ar DOWM arrow to vary pawer,

PPBO

[ A

We recommend a range between 50-65 as
being optimun. Press EXIT button to set.

ALERTS

STEAM LEVER beeps during heat-up

The machine will beep 3 times and not
reach operating temperature (STANDEY
made) if the STEAM LEVER is in the OPEN
position. Move the STEAM LEVER to the
CLOSED position.

HOT WATER LED flashing during heat-up

The machine will not reech operating
temperature (STANDEY mode) if the HOT
WATER dial is in the OPEN position. The
HOT WATER LED will Aash, Mowve the HOT
WATER dial to the CLOSED position.

HOT WATER LED flashing

To ensure water is dispensed at the cornect
termperature, hot water will cease to
dispense after approx. 30 seconds and the
HOT WATER LED will flash. Mowve the
HOT WATER dial to the CLOSED pasition,
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Fill Tank

The machine will detect & low water level.
The LCD will display ‘FILL TANE.

S006

Fill tanle with cold fresh water. The machine
will not be shle to make coffee or hot water
while the tank is empty.

Clean Me!

Indicates when 200 extracticns have been
carried cut since the last cleaning cyele.

The cleaning cycle cleans the shower
acreen and back-flushes the group head. For
information on how ta clean the machine,
refer 1o *Cleaning Cyele’, page 33,

CLEAH ME!

- -
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Hew Filter

Indicates when the water flter in the water
tank needs to be replaced. For information
on changing the flter, refer to ‘Installing
Water Filters’, page 33.

The regularity of this slert is determined
by the water hardness setting (Hrdl-HredS)

selected, For information, refer to “Setting
Water Hardness', page 13.

SACNAC)

Temperature flashing

Indicates when the machine is heating up
or if the wmperature drops excessively
during use.

Serviee

To ensure & long life of optimal brewing
and steaming parformance, it is important
the machine is serviced by Breville or an
Authorized Servicer when the ‘SERVICE'
prompt scrolls across the LCD screen.

The *SERVICE' prompt will appezr after
6,000 eyeles - approximately 4 - 5 vears of
regular use in a domestic environment,
The frequency of this prompt will depend
on your frequency of use.

Cantact Breville Consumer Support
for advice,

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

TRANSPORTING AND STORING

We recommend draining both boilers
completely before transporting the machine
or staring for an extended period of time,
This procedure is also intended as an
anti-freeze measure in the event the machine
is exposed to extreme cold temperatures,

& CAUTION

MNever open DESCALE ACCESS valves
while machine iz still hot, Always

turn off the machine and allow to cool
for at least 1 hour prior to starting
descale process.

& CAUTION

During deseale process, water may
flow through group head and the drip
tray will All with water.

Step 1 = Preparation
8) Ensure the machine is off and has cocled
for at least 1 hour,

b} Empty water tank, remove water filter
then replece and lock water tank back
inte positicn.

£) Ensure drip tray is empty and fully
inserted into position.

Step 2 — Empty Boilers

a) Removwe the grey silicone cover on the
lewrer front panel marked DESCALE
ACCESS, Place g cloth over the
drip tray to stop steam escaping.

DESCALE ACCESS

B) Use a flat-head screwdriver to rotate the
right serew counter-clockwise until the
valve is fully open. As the valve opens,
steam may be released.

& CAUTION
HOT WATER & STEAM
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COFFEE MAKING TIPS
& PREPARATION




COFFEE MAKING TIPS & PREPARATION

PRE-HEATING

Heating your cup or glass
A warm eup will help maintain the coffees
optimal temperature. Pre-heat your cup by

rinsing with hot water from the hot water
outlet and place on the cup warming tray:

Heating the portaflter and flter basket

A cold portafilter and Alter basket can
reduce the exteaction temperature ensugh
to signibicantly affect the quality of your
espresso, Always ensure the portafilter and
filter basket are pre-heated with hot water
fram the hot water outlet before initial use,

Always wipe the portahlter and hlter
basket dry before dosing with ground
coffee as moisture can encourage
‘channeling” where water by-passes the
ground coffee during extraction.

SELECTING FILTER BASEET

Single Wall Filter Baskets
Use Single Wall flter baskets if grinding
fresh whaole coffee beens.

Single Wall flter baskets allow you 1o
experiment with grind and dose to create &
more balanced espressa.

Dual Wall Filter Baskets

Use Dual Wall filver baslets if using
pre-ground coffes.

Dual Wall Alter baskets regqulate the
pressure and help to optimize the
extraction regardless of the grind, dose or
freshness.

Regardless of whether you use Single
Wall or Dual Wall filter baskets, use
the 1 CUP basket when brewing a
single cup and the 2 CUP basket when
brewing two cups ot a stronger single
cup or mug.

THE GRIND

If grinding coffes baans, the grind size
should be fine but not teo fine. The grind
gize will affect the rate at which the water
Aovrs through the ground coffee in the Alter
baslket and the taste of the espresse.

If the grind is too Ane (locks like powder
and feels like Aour when rubbed between
fingers), the watar will not Aew threugh
the caffee even when under pressure,
The resulting espressao will be OVER-
EXTRACTED, dark in color and hitter

in Aavor.

If the grind is too coarse the water will
fowr through the ground eaffee in the Alter
basket too quickly. The resulting espresso
will be UNDER-EXTRACTED and lacking
in coler and Havor,

COFFEE MAKING TIPS & PREPARATION

DOSE AND TAMPING

Wipe filter basket with a dry clath.
1f using Single Wall flter baskets, grind

just enough coffee to All the Alter basket.

You may need to experiment with how
loang the grinder needs to run to achieve
thE correct d.'UGE‘.

Tap the portahlier several times to
distribute the coffee evenly in the
filter basket.

Tamp dawn frmly (using approo.
30-401bs or 15-20kg of pressure). The
amount of pressure is not as important
a5 consistent pressure every time,

As aquide to dose, the top edge of the
metel cap on the tamper should be level
with the top of the hlter basket after the
coffee has been tamped,

TRIMMING THE DOSE

The Razor™ precisicn dose trimming toal
allows you to trim the puck to the right lewel
for & consistent extraction.

the Razor-

Insert the Razor™ dese trimming toal
inta the filter basket until the shoulders
af the toal rest on the rim of the basket.
The blade of the dase trimming toal
should penetrate the surface of the
tamped coffee.

Rotate the Rezor™ dose trimming

toal back and forth while helding the
portaflter on an angle ever a knock
b to trim off excess coffee grinds.
Your flter basket is now dosed with the
correct amount of coffee.

Wipe excess coffee from the rim of the
filter basket to ensure a proper seal is

achieved in the group head.

If the extraction is too fast, make the
grind finer & repeat above stepa. If the
extraction is too slow, make the grind
coarser and repeat above steps.

PURGING THE GROUP HEAD

Bafore placing the portafilter into the group
head, run & short flow of water through the
graup head by pressing and holding the

1 CUP button, Allow water to Aow for

5 seconds, then relesse the 1 CUP button to
stop the Aow of water. This will purge any
graund coffee residue from the group head
and stabilize the temperature prior

to extraction.



COFFEE MAKING TIPS & PREPARATION

INSERTIMG THE PORTAFILTER

Place the portaflter undemesth the group
head so the handle is aligned with the
INSERT position. Insert the portahlter

into the group head and rotate to the right
until the handle is securely locked in place.
Rotating past the center will not damage the
silicane seal,

EXTRACTING ESPRESS0O

Place pre-warmed cup(s) beneath the
portaflter and press the MANUAL,
1 CUP or 2 CUP button.

As a guide, the espresso will start

to Aow after 9-14 seconds (this includes
pre-infusion time) and should be the
consistency of dripping honey.

If the espresso starts to How before
9 geconds you have either under
dosed the filter basket and/for the
grind is too coarse. This is an
UNDER-EXTRACTED shot.

If the espresse starts to drip or Aow
after 14 seconds, then you have
gither over dosed the filter baslket
and/or the grind is too fine, This is
an OVER-EXTRACTED shot,

A great espresso 15 about achieving the
perfect balance between sweetness, acidity
and bitterness.

The Ravor of your coffee will depend on
many factors, such as the type of coffee
beans, degree of roast, freshness, coarseness
ar fineness of the grind, dase of ground
eoffee, and tamping pressure,

Experiment by adjusting these factors

just ane at a timae to achieve the taste

of your preference,

TEXTURING MILE

Always start with fresh cold mille

Fill the jug just below the “V™ &t the
bottom of the spout.

Position the stear: tip above the drip tray
and lift the STEAM LEVER to purge the

steem wan.d DEEH}’ CDﬂdEﬂEEd water.

Insert the steam tip 4%-%" (1-2em)
below the surface of the mills, close to
the right hand side of the jug at the

3 o'clock position.

Move the STEAM LEVER to the OPEN
position.

Keep the tip just under the surface of the
milk until the milk is spinning clockowise,
praducing a vertex (whirlpoal effect).

With the millk spinning, slowly lower the
jug. This will bring the steam tip to the
surface of the milk & start to intreduce
air inte the milk You may have to gently
break the surface of the milk with the tip
to get the milk spinning fast encugh.

Heep the tip at or slightly below the
surface, continuing to maintain the
vortex. Texture the milk until sufhcient
volume iz obtained.

Lift the handle of the jug to lower the
tip beneath the surface, but keep the
vortex of milk spinning The milk is at
the correct temperature (1£0-150°F ar
G0-65°C) when the jug is hat 1o touch.

Meve the STEAM LEVER 1o the
CLOSED peaition BEFORE taking the
tip out of the mille.

Set the jug to one side. Wipe the wand &

tip with a damp cloth. Position the steam
tip ebove the drip tray and lift the steam

lever to purge out any residual milk

Tap the jug on the bench to collapse
any bubbles.

Swirl the jug to “polish” and re-integrate
the texture.
Pour milk directly into the espresso,

The keey is to work quickly, before the
milk begins to separate,

COFFEE MAKING TIPS & PREPARATION

HINTS & TIPS

Fresh, quality coffee beans will give
you the best possible extraction.

We recemmend quality 100% Arabica
beans with & “Roasted On" date stamped
on the bag, not a ‘Best Before’ or “Use
By’ date.

CDEEE‘E bE-E.TLE are bE‘Et EDH-E".I[T.E‘d
between 5-20 days after the

‘Roasted On’ date. Ideally only

grind directly before the extraction

to maximize Aavor,

Buy coffee beans in small batches to
reduce the starage time,

Store coffer beans in a cool, dark and
dry container. Vacuum seal if possible,

EXTRACTION GUIDE
GRIND

BITTER » ASTRINGENT

30-40Ibs

UNDERDEVELOPED = SOUR

GRIND DOSE

TAMP

SHOT TIME




CARE & CLEANING

C ARE & C LEAN I N G ICLEANING CY{I:-I-.E :  | . ?Hs?fu.ms w;ia.'rsj F{]l.:E:R?S

1 CUP flter E_ Jea

er filter into the twao
water filter holder.

To purchase additional water filters,
isit wwrw. breville.com or call
Breville Consumer Support.




CARE & CLEANING

CLEANING THE STEAM WAND

Immediately efter texturing mills, wipe
the steam wand with & damp cloth and
prrge by lifting the STEAM LEVER fer a

few zeconds.

If any of the hales in the tip of the
steam wand became blacked, ensure
the STEAM LEVER is in the CLOSED
position and clean using the pin on the
ind of the previded cleaning toal.

If stearm wand remains blecked, remeove
the tip using the integrated spanner in
the cleaning tocl end soak in hot water.
Screw tip beck onto the steam wand
using the integrated spanner in the
cleaning tool,

CLEAMING THE FILTER BASKETS
AND PORTAFILTER

The flter baskets and portahlter should
be rinsed under hot water directly after
use to remeve all residual coffee oils.

].E t]'I.E' ]'I.G].EE- n tEIE ﬁilﬁr bEEL:E'tE bEI'_'D:T:E'
blocked, dissolve & cleaning tablet in
kot water and soak Alver basket and
partahlter in salution for approx. 20
minutes. Rinse thoroughly.

CLEANING THE SHOWER SCREEN

The group head interior and shower

sereen should be wiped with & demp cloth

to remaove any ground coffee particles.

Pericdically purge the machine with
hot water to rinse out any residual
coffes. Flace an empty hlter basket inta
the portafilter. To by-pass low pressure
pre-infusion and deliver water to the
group head at full pump pressure, press
and hald the 2 CUFP button. Release
buttan after 20 secands,

CLEAR WATER BACKFLUSH

After each coffee malking session we
recommend doing a clear water backfiush
before you turn off the machine. Insern the
cleaning disc into the hlter basket then
insert the portafilter into the group head.
Press the 2 CUP button and allenr pressure
to build for 20sees, then press to stop &
release pressure. Repeat this 5 times to
purge any fine coffee grounds and residual
coffes oils fram the brew water paths.

CLEANING THE DRIP TRAY
& STORAGE TRAY

The drip tray should be removad,
emptied and cleaned after each use or
when the drip tray indicator is showing
Empty Me! Remove grill from the drip
tray. Wash both in warm soapy water,
The Empty Me! indicator can slso be
removed from the drip tray.

The sterage tray can be removed and
cleaned with & soft, damp cloth (do not
use abrasive cleansers, pads or cloths
which can scratch the surface),

CLEANMING THE OUTER HOUSING
& CUP WARMING TRAY

The cuter housing and cup warming tray
can be cleaned with & soft, damp cloth.
Palish with a soft, dry cloth. Do not use
abrasive cleansers, pads or cloths which can
seratch the surface.

Do not ¢lean any of the parts or
accezsories in the dishwasher.

CARE & CLEANING

DESCALE (dESc)

Use this function to access the step by step
descale pracedure on the LCD.

& CAUTION

Mever open DESCALE ACCESS valves
while machine is still hot. Always

turn off the machine and allow to cool
for at least 1 hour prior to starting
deseale process,

A"i\. CAUTION

During descale process, water may
Aow thraugh group head and the drip
tray will fll with water.

Step 1 — Prepare for Descale

8) Ensure drip tray is empty and fully
inserted into position.

b} Ensure the mechine is off and has cocled
for at lezst 1 hour. With the machine off,
press and haold the 1 CUP button, then
alsa prass the POWER button to access
Advenced Features.

&) Press UP arrow until ‘dESc’ is displayed
on the LCD. Press MENT button to
select, The LCD will display ‘PUSH’ and
the MANUAL button will illuminate,

dESc

Step £ — Empty Beilers

a) Removwe the grey silicone cover on the
levwrer front panel marked DESCALE
ACCESS. Place & cloth over the drip tray
to stop steam escaping.

B 1lse a Aat-head screvedriver to rotate the
right screw counter-clockwise until the
wvalve is fully open. As the valve opens,
steam may be released,

N\ cavtron
HOT WATER & STEAM

¢} Mext, repeat the process on the left
screw. Aus the valve is opened, water may
begin Aowing inte the drip tray.

a1 Allow vabves to remain open until no
ore WAaler oF Sledmn: escapes.



CARE & CLEANING

e}

)
k)

Close both valves by rotating screws
clock-wise until seated. Do nat
overtighten acrews to avoid dameging

I]'I.E‘ ‘.I'E]‘.-'Eﬁ.

Empty drip tray and reinsert into
position. Use caution as the drip tray
may be hot due to the water and steam
from the boilers.

Empty water tank, remove water hiter.

Empty descele solution into water tanlk,
then tap with cold water te MAX line,
or as per manufzacturer's instructions.
Replace and lock water tank back inta
positicn at the back of the machine.

Preas MANUAL button to praceed to
the next stap,

If boilers are not empty, the machine
will beep & times and “vAL~" will be
displayed on the LCD.

Step 3 — Begin Descale

a) 20 minute timer will begin. Machine
will Al boilers with descale solution and
hest to temperature. During this time,
water may How through the group head.
Wait for countdown timer to finish.

This allows solution to dissalve scals

cU

b} The LCD will displey PUSH' when the
timer has finished.

Step & — Empty Descala Solution

a) Empty water tank then rinse and fll
with clean water o the MAX line,
Replace and lock water tank back into
position at the back of the machine,

If water tank has not been remenved
then replaced or is empty, water tank
LED will flash 5 timea, the machine
will beep 3 times and “FILL TANE will
be dizplayed on the LCD.

b} Place a cloth over the drip tray to stop
ateam escaping.

¢} Use a Aat-head serewdriver to rotate the
right screw counter-clackwise until the
valve is fully open. As the valve opens,
steam may be relessed.

& CAUTION
HOT WATER & STEAM

d

<)

a)

h}

CARE & CLEANING

Next, repeat the process on the left
serew. As the valve is opened, water may
begin Aowing into the drip teay.

Allowr valves to remain open until no
mone Waler or SIeaIn escapes,

Close baoth valves by rotating screws
elock-wise until seated. Do not
overtighten serews to aveid damaging
the valves.

Empty drip trey and reinsert into
position. Use caution as the drip tray
may be hot due to the water and steam
fram the bailers.

Press MANUAL button to proceed to
next atep.

Step 5 = Fill Bailers

a)

5 minute timer will begin. During this
time, water may flow through the group
head. Wait for countdown timer to finish.
This allows any remaining selution to be
retovid from the system,

5

b}

The LCD will displey PUSH’ when the
timer has Anished,

Step 6 — Flush Boilers

a)

k)

<}

d)

«)

Empty and rinse water tank. Assemble
new water flter into tank

Fill water tank with cold water to MAX
line. Replace and lock water tank bacl
into position at the back of the machine.
Ensure drip tray is empty and fully
inserted into position.

Place & cloth aver the drip tray to stop
steam escaping.

Use a flat-head screvdriver to ratate the
right screw counter-cloclowize until the
valve is fully open. As the velve opens,
steam may be released,

N caution

a)

HOT WATER & STEAM

Mext, repeat the process on the left
screw. As the velve is cpened, water may
begin Bowing inte the deip tray.

Allenwr wabves to remain apen until no
more water or steam BECAPEE.

Close both valves by rotating screws
elock-wize until seated Do not
overtighten screws to avoid dameging
the valves, Replace the grey silicone
cover owver thE "\ra.l\rEE‘.

Empty drip tray and reinsert into
pasition, Use caution as the drip teay
may be hot due to the water and steam

fram the bailers,

Press MANUAL button to complete
descale precedure. Machine will heat
up and is ready to use onee operating
temperature (STANDBY mode)

is reached.



CARE & CLEANING

USING THE ALLEN KEY

e | BT TROUBLESHOOTING

ensure aptimum brewi

1.

Carefully rer
and drip
: |

sert the dispersion pl

een, then the scre

Clean center of sorew
before inserting Allen Key




TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSES WHAT TO DO

The HOT WATER HOT WATER dizl is Turn the HOT WATER dizl to

LED flashes when the OPEM. the CLOSED position.

machine is turned on

Machine beeps STEAM LEVER is Move the STEAM LEVER to

when turned oan OPEM or has been the CLOSED position.

gctivated before the
machine has reached
operating temperature.

Water does not flow Machine has not Allow time for the machine to

from the group head reached aperating reach eperating temparature,

temperature. The POWER button will
stop flashing when machine
is ready.

Water tank is empty. Fill tanl

Water tank is naot fully Push water tank in fully and

inserted and locked lack lateh closed.

itto position,

FILL TANK on LCD, Water tenk iz not fully Push water tenk in fully and

but water tank is full inserted and locked lack latch closed.

into position.

Mo steam or hot water Machine is not Ensure the machine is

turned on. plugged in and the POWER
buttan is on,

Mo hot water Water tank is empty. Fill water tanlk:

Mo steam Steam wand is blocked. | Use the pin on the end of the
provided cleaning toal. If
stear wand remains blocked,
remove the tip using the
integrated spanner in the
cleaning toal and seak in hat
water, Screw tip back onto
the steem wand using the
integrated spanner in the
cleaning toal.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIELE CAUSES

WHAT TO DO

The machine is on but
cEases to ﬂp‘.fﬂ“

Turn machine off. Weit for
&0 minutes and turn machine
back an.

If problem persists, call
Breville Consumer Support.

Steam pouring out of

Turn machine off. Wait for

gpouts, restricted flow

group head 60 minutes and turn machine
back on.
If problem persists, call
Breville Cansumer Suppart.
Espresso only drips Coffee is ground Use slightly coarser grind,
from the portafilter too finely.

Too much coffee in the

filter basket.

Laower dose of caffes by
tamping then using the Razor™
dose trimming tool to trim off
excess coffee.

Coffes tamped too Tamp between 30-£01lbs
firmly. or 15-20kg of pressure,
The filter basket may be | Use the Ane pin on the
blockad. provided cleaning tocl

to clear the outlet hole(s) an
the under side of the Alter
baalet. If it continues to be
b]Dc]e:Ed, dissolve a c].e;.ning
tablet in hot water and soak
flter basket and portaflier

in the salution for approx.

20 minutes. Rinse thoroughly.




TROUBLESHOOTING

PROELEM

POSSIBLE CAUSES

WHAT TO DO

Espresso runs out too

guickly

The coffee iz ground
too coarse.

Usze slightly hner grind.

and,for

Mat enough coffee in
the Alter basker.

Increase dose of coffes. Tamp
then use the Razor™ dose
trimming tool to trim off
excess coffee.

Pressure gauge not
reaching 9 bar

Coffee not tamped
frmnly enough,

Tamp between 30-40]bs
or 15-20kg of pressure,

If the above suggestions da
not help, check the machine.
Place an EMPTY Dual Wall
hlter basket into the portahlter
(either 1 CUP ar 2 CUF). Press
the MANUAL button. If the
pressure gauge reads over

5 bar, the machine is working
correctly. Try re-pulling &

shot, with coffee, using the 3
suggestions abave (hner grind,
increase dose, increase tamp).
If the pressure gauge reads
below 5 bar, call Breville
Consumer Support.

Coffes beans are stale,

Use frashly roasted coffee
beens with a ‘Roested On' date
and consume between

5-20 days after that date,

Coffee not hot encugh

Cupa not pre-heated.

Rinse cups under hot water
outlet and place on cup
warming tray.

Milk nat hot enough
(if making a cappuccine
or latté ete).

Heat milk until base of
the jug becomes hot
to touch,

Extraction temperature
is too law,

Increase extraction
temperature, See ‘Extraction
Tempersture’, page 19.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIELE CRAUSES WHAT TO DO
Mo crema Coffee beans are stale. Use freshly rossted coffes
beans with 2 ‘Rossted On" date
and consume between
5-20 days after that date.
Using Single Wall Ensure vou use Dual Wall hlter
filter baskets with baslets with pre-ground ceffee.
pre-ground coffee.
Espresso runs out Partafilter net inserted in | Ensure portaflier is rotated
around the edge of the the group head comecthy. | to the right until the handle
portaflter is securely locked in place.
Rotating past the center will
nat damage the silicone seal,
andfor
/ There are coffes Clean excess coffee from
grounds around the the rim of the flter basket to
R P Tt T filter basket rim. Ez;l;re a proper seal in group
of the group head i
during an extraction Filter basket rim is Always ensure hilter basket and
wet or underside of portafilter are dried thoroughly
portaflter lugs are waet, before filling with caffee,
Wet surfaces reduce the | tamping and inserting inta the
friction required to hold group head.
the portafilter in place
whilst under pressure
during an extraction.
Too much coffes in the After tamping trim the coffee
filter bashet. dose using the Razor™ dose
trimming toal,
Unable to zet Auto Clock not set or clock is Check that the clock and
Start time set with incorrect time. Austo Start time have been

programmed cormectly.

The LCD will display a clack
icon when the Aute Start time
is programmed.

El,EZ or ES error
message on LCD

An error that cannot
be reset by the user
has seeurred.

Czll Breville Consumer

Support.




TROUBLESHOOTING

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSES WHAT TO DO PROBLEM POSSIELE CAUSES WHAT TO DO
Coffee puck is sticking This is normal and Mot encugh coffee Coffee is ground too Adjust the grind size
to the shower screen heppens occasionally. extracted fineky. slightly coarser. Tamp
The diry puck feature then use the Razor™ dose
creates a slight trimming tool to trim off
vacuum: on top of the excess coffee,
':':?HEE pur_tt{ which Shot duration, Reprogram the shaot
will mcaﬁjmjf_‘tt}r hold volume needs to be durstion/volume. Refer
;]]:.& puck AgRInst 1'hE;d reprogrammed. to ‘Reprogramming Shat
STWRE SeIen.JEae Duration & Volume',
of leeving it in the Alter g
basket. pige
Amount of coffee As coffee beans age, the Adjust the grind size
fumps mmuw Using ]ﬂgh_]!'r hltered, We recommend using cold, extracted has extraction rate chgnges sliéhtl:.r ﬁnfr. Tamp then
operate / Steam is d:a-nl*.lrtemltzed arl hltered water. ".n:ﬁ.fe da not g , but all e e EP T e U A
very wet & spitty / Hot distilled water which recommend using water HEE o S S S PR R T
water outlet laaks is affecting how the with noflow mineral content ng R
achine is designed to such as de-mineralized or ‘
function. distilled water, If the problemn: Reprogram the shot
persists, contact Breville duration/valume,. Refer
Consumer Support, to ‘Reprogramming Shot
Duration & Volume',
Too much coffes Coffee is ground ton Adjust the grind size page 18.
extracted coarsely. slightly finer. Tamp then Use freshly roasted colfes
use the Razor™ dose beans with a ‘Roasted On’
l:l'il‘r‘.l.‘l‘.i:l'lg 1.D'O] to trim DEE da[e an_d SOTSUme bEl'ﬂ"E‘ETI
excess coffee, 5-20 days after that date,
Shot duration, Reprogram the shet
volume needs to be duration/rolume.
reprogrammed. Reter to Reprogremming
Shet Duration & Velume',
page 18,




COFFEES TO TRY
C O F FE E S TO T RY | J 1gle shot ; » with textured milk and garnished with

ESPRESSO

known as short black and is

rith textured

BAMERICANO

igle or double) with hot water. Also known

RISTRETTO
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BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

Chez Breville, la sécurité occupe une plece de choix. Nous concevons et fabrigquons des + Nelajz=az pas le cordon «  Assurez-vous davolr bien inséré

produits de consommation sans jamais perdre de vue la sécurité de notre précieuse clientéls d'alimentation pandre Jd'une et verrouillé le porte—ﬁlt re dans
Die plus, nous vous demandons d'étre trés vigilent lorsgque wous utilisez un appareil électrigue

et de respecter les mesures de sécurité suivantes:

IMPORTANTES MESURES

DE SECURITE

®-

table ou d'un comptoir ni toucher
dE‘S surfac-es chaudes.

Me placez pas l'appareil sur

le bord d'une table ou d'un
comptoir. Assurez-vous que la
surface ast de niveau, propre et

le groupe d'infusion avant de
débuter l'extraction. Ne retirez
jamais le porte-hltre durant
lextraction.

Soyez prudent lors du détartrage,
car de la vapeur chaude pourrait

ﬁarsque '-."i}llidutil.::E-E'Ilull'l. ‘f'll:‘.““"] ?e'-ieetrique. . 5] ]"appﬁreil doit Etre: blen assdehia s’échapper Avant le détartrag-e
&5 MESUNeES de Securile dlementaines - . ' B ' E g !
doivent étre respectées, incluant ce qui suit: - laissé sans surveillance Me placez pas 'appareil sur ou éteignez la machine, laissez-la

- nettays prés d'un élément au gaz ou refroidir au moins une heure
POUR TOUT APPAREIL - deplacé électrique et ne le laissez pas et assurez-vous que le plateau
ELECTRIQUE : d'é i bi

- &SSEmb].'E O antrer en contact aves un Egur -E!gl.'."ut ta'ge ast vide et Dlen

Lisez attentivement toutes les
instructions avant d'utiliser
lappareil et conservez-les pour
référence future,

Ne touchez pas les surfaces
chaudes de l'appareil. Utilisez
les poignées ou les boutons,
tel qu'indiqué dans ce manuel
d'instructions.

Pour vous protéger contre les
risques de feu, de choce électrique
ou de blessures, n'immergez pas
le cordon d'alimentation, la iiche
ou l'appareil lui-méme dans l'eau
ou tout autre liquide.

Surveillez attentivement les
enfants qui utilisent ou sont &
proximité de l'appareil.

- rangé

Fteignez-le toujours en pressant
I'interrupteur, puis débranchez-le
de la prize murale.

Laissez toujours refroidir
l'appareil avant de le nettoyer, le
déplacer ou le ranger.

Il est recommandé de vérifier
régulidrement l'appareil et le
cordon d'alimentation. N'utilisez
pas I'appareil 5i le cordon ou

la hche d’alimentation sont
endommagés ou =i 'appareil

est défectueux ou endommagé.
Cessez immédiatement ['usage
de 'appareil et appelez le Soutien
aux consommateurs de Breville,
L'utilisation d’accessoires non
recommandés par Breville peut
causer un risque d'incendie, de
choc électrique ou de blessures.

chaud.

Cet appareil est recommandé
pour un usage domestique
seulement. Ne ['utilisez pas a
d'autres hns que celles prévues.
Me l'utilisez pas & 'extérieur ni
dans un véhicule ou un bateau
&N mouvement.

INSTRUCTIONS SPECIFIQUES
POUR LA BES920XL

1] est recommandé de brancher
la machine & espresso dans une
prise relide & la terre, sur un
circuit électrique dédié et séparé
des autres appareils.

Remplissez le réservoir avec

de 'eau froide seulement et
n'utilizez aucun autre liquide.
M'utilizez pas d'eauw hautement
hltrée, déminéralisée ou distillée,
car elle affectera le godt du café
et le mode de fonetionnement de
la machine.

inséré. Voir les instructions de
‘Detartrage (dESc) en page 82,

Me tentez pas d'ouvrir la machine
ou de la réparer.

Pour tout entretien autre que le
nettovage, appelez le Soutien aux
consommateurs de Breville ou
consultez un réparateur autorizé
Breville.



BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

COURT CORDON
D’ALIMENTATION

Votre appareil Breville est muni

sécuritaire qui prévient les
blessures corporelles ou dommages
rant &tre causés par le fait de
' whevitrer
cordon plus long Les
dons d'alimentation détachables
de rallonge peuvent
vec précaution. 5i
une corde de rallonge:
pacité électrique doi
l-=ntn: ou RupPr eure a |

dans un

d'un comptoir ou d'un
ol de j Jeunes enfants pourraient
s'y sugpendre ou trébucher
accidentellemen t; (3) ]=1 corde de
ge {'une fiche
i trois hl:'u_nE:.-. relide 4 la terre.

it etre mm

FICHE ASSIST" DE BREVILLE

d'une hche exclusi
concue spécialemen
anneau pour laisser p
et faciliter le retrai

la fiche.

uritaire de

CONSERVEZ CES

INDICATION DU FACTEUR
D'UTILISATION *‘CSA’

L'Association canadie de
normalisation {CSA que le
'facteur d'utilization’ en minutes
soit inserit sur tout appareil
consommant plus de 1500 W.
Pour la BESS20XL, ce facteur
d'utilization’ représente la durée
maximale pour laquelle 'appareil
consomme plus de 1500 W durant
une période d'utilization de 2
heures. Cela ne signifie pas pour
-411r=mr -‘]uF' la].‘r‘HrF-J. n E"-T "1-.=1

int E'.nr;-ﬂ.] es
normal.

PROPOSITION 65 DE LA
CALIFORNIE:

nplicable aux resi tsde la
liformie -':iE’[-!IrE'r?TE*Hf__a.

t appareil contient des produits

miques connus de 'Etat de la

Californie comme pouvant causer
le cancer, des malformations
congénitale
de reproduction.

ou tout autre p

INSTRUCTIONS

FAITES LA
CONNAISSANCE

de votre produit Breville



CARACTERISTIQUES DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

TRIPLE SYSTEME DE CHAUFFAGE

Deux chaudidres en acier inoxydable
Les deux chaudiérea dédiées & la vapeur
et & l'espresso moussent le lait ot extraient

simultanément l'espresso & la tampérature
optimale.

Groupe d'infusion & chauffage actif

Groupe dinfusion commeresial de 58 mm
avec élément intégré, pour une stabilité
thermigque maximale durant l'extraction.

CONTROLE DE PRECISION

Contréle électronique de température PID
Le contréle élactronique de température
achemine l'eau & une température précise
pour un espresso & saveur optimale.
Programmahle.

Pression d'extraction régulée

La soupape de surpression [(35F) garde
la pression maximele au plus haut niveau
durant toute lextraction,

Préinfusion & basse pression

La pression sugmente graduellement et
gonfle lentement la mouture pour une
extraction uniforme, Programmable,

Deux pompes

Les pompes dédiées 4 la vapeur et &
lespresso maintiennent une pression
canstante tout au leng de l'extraction,

Température d'extraction pregrammable
Ajustez la température de l'eau pour abtenir
un espresso savoureusx, selon lorigine et le
degré de torréfaction des grains.

CARACTERISTIQUES
ADDITIONMELLES

Eoran ACL rétrodclairé

Affiche les réglages en cours et simplifie la
programmation des fonctions.

Vapeur instantanée i haut velume
La chauditre & vapeur de 950 ml (32 oz)

produit une vapeur instantanée et continue,

Buse vapeur commerciale

Buse vapeur pivotant sur 360° en acier
inoxydable aves embout & 3 arifices pour
une texture veloutée,

Eau chaude instantanée

Sortie dedide & I'eau chaude pour
Americanns et préchauffage des tasses,

Porte-fltre en acier inoxydable de 58 mm

Favorise une extraction plus uniforme et
facilite le nettoyage.

Minuteur de l'espresso

Affiche en temps réel la durde d'extraction
de l'espresso.

Démarrage automatique

La machine e met en marche au moment
'\"DLJ]LJ.

Outil de dosage de precision Razors:

La lame du rasoir brevetée coupe la rondelle
de café au nivesu requis pour un dosage
précis et une extraction uniforme.

FAITES LA COMMAISSANCE DE VOTRE PRODUIT EREVILLE

= I O"mONE =

Régervoir amovible de 2,5 L (B4 oz) i
remplissage par le haut

Avae filtre intégré o indicatour de
niveau deau rétradelains.

Cadran d'eau chaude

Tourner pour activer et arrdter le débit
d'eau de la sortie d'eau chaude.

Interrupteur

0. Ecran ACL rétroéelairé

G,
. Groupe d'infusion chauffé de 58 mm

Affiche les réiglages en cours et simplife
la programmation des fonctions.
Touche MEMU

Utiliser pour régler les fonctions de
programmaticn affichées sur l'écran

ACL.

Manométre & espresso
Contréle la pression dextraction.

Bourroir intégré amovible de 58 mm

aver dlément intégré
Porte-filtre en acier inoxydable
de 58 mm

[ﬁ@@% L

M.

M
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ChauHe-tazze

Touches 1 TASSE, 2 TASSES et
MANUAL'

Avec durée préréglés, manuelle prioritaire
ou duréefvolume reprogrammable.
Levier de vapeur

Pour vapeur instantanée et continue,
Sortie dédide i 'eau chaude

Fournit l'sau chaude pour Americanos et
préchauffage des tasses,

Buse vapeur pivetant sur 360°

Avec embout & 3 trous pour une texturs
weloutée,

Point d’aceis pour le détartrage

Tiroir de rangement

Pour ranger les accessoires non utilisés.
Pied pivotant rétractable

Seulive la machine pour faciliter le
déplecement.

Plateau d'égouttage amovible

Avae indicateur ‘Empty ma!

(Videz-moil)



FONCTIONNEMENT

de votre produit Breville
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ACCESSOIRES
A Pichet i lait en acier inoeydahle
3. Support du hltre & eau et hltre
¢, Paniers filtres & simple paroi de 1 TASSE & 2 TASSES
0. Paniers filtres i double paroi de 1 TASSE & 2 TASSES
t, Disgue de nettoyage
Outil de desage de précision Razor= (rasoir)
Bandelette-test de dureté de l'eau
{, Pastilles de nettovage
Cutil de nettoyage pour embaout de buse vapeur

Clé Allen




FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Préparation de la machine

Retirez et disposez de tout matériel
demballege et étiguettes promotiennelles.
Assurez-wous d'avair en mains toutes

les pidces ot accessoires avant de jeter le
matériel d'emballage.

Retirez le réservoir d'ean logé & l'arritre
de la machine en tirant la poignée du
régervoir, Retirez le sac de plastique
contenant le hltre & eau et son support.
Lavez les pigces ot accessoires (péservair,
porte-filtre, paniers fltres, pichet) & l'eau
chaude avec un saveon délicat, puis rincez

a fond.

Pour déplacer facilement votre machine,
utilisez le pied pivotant rétractable logé
sous le plateau d'égouttage. Lorsqu'il est
towmné i UNLOCK (déverrouiller), le pied
descend et souléve la machine, facilitant
l'accis au rézervoir d'eau amovible ou le
déplacement de la machine.

INSTALLATION DU FILTRE A EAU
Reatirez le filtre & eau et son support du
sac de plastique.

Faites tremper le filtre dans une tasse

d'ean durant 5 minutes puis rincez-le &
l'eau froide,

Lawvez le suppart du Aliee & l'eay froide
en prenant sain de bien rincer les
mailles en acier inoxydable.

Faire tremper e filtre 5§ minutes  Rincor be Sl of les mailles

Insérez le Atlre dena chacune des deusx
parties du support.

Insérer b filira
dans son suppart

Pour installer le support aszemblé au
fltre dans le réservoir, alignez la base
du support avee ladaptateur & l'intérieur
du réservair, Appuyez pour bien le
verrouiller.

r
NS gf

Remplissez le réservoir d'eau froide
avant de le glisser en place et de le
virrauiller,

MHOTE

ME PAS utilizer d'eau hautement hltrée,
déminéralisée ou distillée, car cela peut
affecter le goilit du café et le mode de
fonetionnement de la machine,

MHOTE

Pour vous procurer des filtres i eau,
visitez werw.breville.com ou appeles
le Soutien aux consommateurs de
Breville,

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

PREMIERE UTILISATION

1 Assurez-vous daveir rempli le
réservair d'eau froide. Pour ce faire,
remplissez-le par le haut (appuyez
pour P'ouvrir) ou retirez-le de larriére
de la machine,

2 Assurez-vous que le LEVIER
DE VAPEUR et le cadran IEAU
CHAUDE sont en position fermés
(CLOSEL).

& Pressez linterrupteur pour faive
démarrer la machine.

i, Léeran ACL affichers ‘Hrd?', vous
invitant & régler le niveau de dureté
de l'eaw. Cette programmation
déterminera la régularité du

signeal de changement de fltre
(MEW FILTER), vous indiquant

que le filtre & eaw doit #tre remplacé,

Riégler la dureté de I'sau
Retirez |z bandelette-test de 'emballage.

Trempez la bandelette-test dens un
peu d'eeu du réservoir et attendez une
minute, Le niveau de dureté de I'eau est
indigué par le nombre de carvds rouges
apparaissent sur la handelstte-taat. Par
exemple, 3 carrés rouges indiquent de
régler la dureté de l'eau & 3.

Pressez la fleche du HAUT ou celle du
BAS jusquan réglage requis, de ‘Hrdl’
(trés douce) & "HedS' (teés dure). Pressez
la touche MENU pour hAxer le réglage. Le
mechine bipera une fais pour confirmer
votre sélection,

Si aucune gélection n'est faite dans

les 5 minutes qui suivent, la machine
retournera au réglage par défaut
‘Hrd3",

5. Un son de pompege/vibration se
fera entendre, indiquant que les
chaudidres vides sont en train de se
remplir pour la premiére fois, Lécran
ACL affichera la température de la
chaudigre & mesure qu'elle chauffe.

6. Aprés environ 10 minutes, la
machine atteindra la température
de fonctionnement par défaut
(93°C/200°F) at les 4 touches
s'allurmeront. La machine est alors
en made VEILLE, prite pour la
prochaine étape Purger la meching”

200
009QQ

Vious ne powrez sélectionner les fonetions
1 TASSE ou 2 TASSES. Accédez au cycle
de nettoyage dans les options du men,

o activez la buse vapeur jusqu ce que

la machine ait atteint la température

de fonetionnement (mode VEILLE). Un
signal sonore se fera entendre 2 fois si
l'une de ces fonetions est sélectionnée.




FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

Purger la machine

Quand la machine avra atteint le mode
VEILLE, procédez comme suit:

1

Pressez la touche 2 TASSES pour

faire passer l'ean dans le groupe
dinfusion durant 30 secondes,

Towmnez le cadran A'EAUT CHAUDE
& |z positicn ouverte (OFEN) pour
lzisser l'eau s'écouler de la sortie
d'ean chaude, Apris 30 secondes,
tournez le cadean SEAU CHAUDE &
|z position fermée (CLOSED).

Soulever le LEVIER DE VAPEUR

& la position euverte (OPEN) pour
laisser la vapeur s'échapper de la
buse. Aprés 30 secondes, abaizsez le
LEVIER DE VAPEUR & la position
fermée (CLOSED).

Ripétez les étapes 1-3 deusx fols,

Femplissez & nouveau le réservoir
d'egu et videz le plateau d'égouttage,
sl nécessaire.

MODE D'ECONOMIE D’ENERGIE

La machine entrera en mode SECONCMIE
C'ENERGIE aprés étre restée inactive
pendant 1 heure, et s'éteindra si elle n'est pas
ptilisée pour une péricde ininterrompue de

4 heures,

Si vens appuyes sur nlimporte quelle touche
durant le mode SECONOMIE D'ENERGIE
(sauf I'interrupteur) ou actionnez le LEVIER
DE VAPEUR ou le cadran I'EAU CHAUDE,
la machine chauffera pour atteindre la
température de fonctionnement.

Si vous appuyesz sur i':interg'upteur durant

le mode SECONOMIE D'ENERGIE, la

machine s'éteindra.

ECRAN ACL
Mades daffichage

3 différents modes peuvent &tre affichés sur
'écran ACL: la température de Pespresso
(Shot temperature), le minuteur de
l'espresso (Shot Clack) et Iharlage.

Pressez la Aeche du HAUT ou celle du BAS
pour changer le mode d'afhchage.

1. Température de I'espresso (Shot Temp)

Affiche la température d'exteaction
sélectionnée. Le réglage par défaut est de
200°F (83°C) mais peut &tre modihé de
180°F-205°F (86°C-96°C). Voir Température
d'extraction” en page 55,

00
SAURORC)

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

2. Minuteur de l'espresso (Shot Cleck)

Affiche en secondes la durde dextraction
de l'espresso. Voir ‘Guide d'extraction’ en
page 7E.

3=
CACNCKC)

Le minuteur de I'espresso apparaitra durant
l'extraction et 10 secondes aprés, puis
retcurnere au mode d'affichage par défaut
de le température de l'expresan.

3. Horloge

Afhche I'heure actuelle. Le réglage par
défaut est 12:00AM (minuit), si vous n'avez
pas réglé I'heure. Voir ‘Régler I'heure” en
page 66,

230 .
SACRONC)

i I'horlege est sélectionnée, I'heure restera
affichée durant 10 secondes avant de
retourner au mode d'affichage par défaut de
lz température de l'espressa,

FONCTIONMEMENT GENERAL

Les touches 1 TASSE & 2 TASSES utilisent
Iz durée pour contraler le valume de
lespresso. La durde est prévéglée, mais peut
étre reprogrammeée (voir ‘Reprogrammer

la durée d'extraction” en page 64). Par
contre, vous powvez accéder aux fonctions
avanecées si vous désirez utiliser le contréle
volumeétrigue au lieu de la durée (voir
‘Contrale volumétrique (wOL) en page 70

TOUCHE 1 TASSE

Appuyez une fois sur la towche 1 TASSE
pour extreire un espresso simple & la

durée préréglée (30 secendes). Lextraction
débutera en utilisant la préinfusion & basse
pression.

g

La machine s'arrétera aprés 30 secondes et
retournera en mode VEILLE.

TRUC

Pour contourner la préinfusion i basse
pression et acheminer l'eau dans le
groupe d'infusion & pleine pression,
pressez et tenez la touche 1 TASSSE.
Relichez la touche lorsque le valume
d'espresso désird sera extrait. Cette
fonction peut &tre utilisée lorsque
wous purgez le groupe d'infusion.




FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

TOUCHE 2 TASSES
Appuyez une fois sur la towche 2 TASSES

pour extraire un double espresso & la
durée préréglée (30 secondes). Lextraction
débutera en utilisant la préinfusion & basse
pression,

La machine sarvitera apris 30 secondes at
retournera en mode VEILLE.

Pour contourner la préinfusion & basse
pression et acheminer eau dans le
groupe d'infusion & pleine pression,
presseg et tenes la touche 2 TASSSES.
Relichez la touche lorsque le volume
de l'espresso désiré sera extrait. Cette
fonetion peut &tre utilisée lorsgue
vous purges le groupe d'infusion.

TOUCHE MANUELLE

La touche ‘MANUAL (manuelle) vous
permet de cantrdler la durée/volume de
l'espresso selon vos préférences. Pressez
une fois la touche ‘MANUAL pour démarrer
lesetraction.

Lextraction commencera en utilisant la
prainfusion i basse pression, Pressez &
nouvesu la touche MANTAL pour arréter
l'extraction.

TRUC

Pour contréler manuellement la durée
de préinfusion i basse pression,
pressez et tenes la touche "MANUAL'
{manuelle). Lorsque la durée de
préinfusion requise aura été atteinte,
relichesz la touche pour activer la
pleine pression. Pressez & nouveau

la touche "MANUAL' pour arréter
lextraction.

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

VAPEUR

Pour de la vapeur instantanée, déplacez le
LEVIER DE VAPEUR 2 la position ouverte
[OPEN). Le vayant & DEL s'illuminera.

o STEAM
t-?.
A

Pour arréter la vapeur, déplacez le

LEVIER DE VAPEUR & |z position fermée
(CLOSED). La machine retourners en mode
WVEILLE.

A\ ATTENTION:
RISQUE DE BRULURE

La vapeur pressurisée peut encore
s'échapper de la machine, méme aprés
gu'elle soit éteinte.

Surveillez toujours les enfants,

EAU CHAUDE

Pour de 'eau chaude instantanée,
tourner le cadran I'EAU CHAUDE & la
position ouvete (OPEN). Le vovant & DEL

g'illuminers.

HOT WATER

%

4

Pour arrét l'eau chaude, tourner le cadean
d'EAU CHAUDE & la position fermée
(CLOSED). La machine retournera en
made VEILLE.

Vous ne pouvez faire couler l'eau
chaude et extraire l'espresso en
mEme temps.

L'eau chaude cessera de couler aprés
environ 30 secondes, Selen le format
de votre tasse, vous pourriez devoir
fermer puis rouwvrir le eadran d'EAU
CHAUDE. Voir 'LE VOYANT D'EAU
CHAUDE clignote’ en page 71




FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

FONCTIONS PROGRAMMABLES

Pour entrer en maode de programmation,
pressez la touche MENTL Tenez-la jusqua
ce qui la fonction désirée clignete sur
I'écran ACL.

Le mode de programmation vous permet
de programmet:

Le valume de lespressa

La température de 'espresso
Le démerrage sutocmatique
Le cyele de nettoyage
Lheure

Pour aortir du maode de programmaetion,
pressez la touche EXIT.

La touche MENU sera désactivde
durant une extraction ou I'écoulement
de 'eau chaude.

REPROGRAMMER LA DUREE DE
L'ESPRESSO

Les touches 1 TASSE et 2 TASSES utilisent
la durée pour contréler le volume de
l'espresso. Reprogrammesz la durée prérdglée
de 30 secandes selon vos godits.

Pressez la touche MENU jusqu ce que
‘SHOT VOL' (volume de l'espressa) clignote
et que 1 CUP ou ‘2 CUF sait affiché, selon

la touche que vous désirez reprogrammer.

Sans que le porte-hlire soit en place,
sppuyez sur la touche que wous désirez
reprogrammer {soit 1 TASSE ou 2 TASSES)
pour faire passer l'eau dans le groupe
d'infusion. En suivant le minuteur de
l'espresso sur I'écran ACL, pressez le touche
1 TASSSE ou 2 TASSES une fois que la
durée requise aura é1é atteinte,

Reprogrammer la touche 1 TASSE

mwmmm
(CYCLE CLDOK
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R PO e arTy frver la toucke 2 TASSES
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Lz machine bipera. Pressez la touche EXIT
pour régler la nouvelle durée.

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

REPROGRAMMER LE VOLUME
DE L'ESPRESE0O

Les touches 1 TASSE et 2 TASSES

utilisent la durée pour contraler le volume
de l'espresse. Accéder aux fonctions
evancées ai vous désirez utiliser le contréle
volumétrique au lieu de la durde pour
déterminer le volume de lespresso (vair
‘Contréle volumétrique (vOLY en pege 70,
Suiver ensuite les instructions ci-aprés:

Pressez la touche MENU jusqu'a ce que
SHOT VOL' (volume de l'espresso) clignote
et que 1 CUP' ou "2 CUP’ soit affiché, selon

la touche que vous désirez reprogrammer,

Doser et tasser la mouture dans le
parte-fltre puis insérez-le dans le groupe
d'infusion, Pressez la touche que vous
désirez reprogrammer (soit 1 TASSE ou

2 TASSES) pour activer I'extraction de
l'espresse. Pressez & nouveau la touche

1 TASSE ou 2 TASSES une fois que la
volume désire sura été extrait. Le mechine
bipera. Pressez la touche EXIT pour régler
le nouveaw volume.

TEMPERATURE D’EXTRACTION

Pressez la touche MEMU jusqu's ce que
‘SHOT TEMP (température de l'espressa)
clignete. Léeran ACL affhchera la
temperature en cours,

SHOT™ SHOT “AUTD  CLEAN
mmrsrmmu

%@@

Appuyez sur la fléche du HAUT ou eelle du
BAS BAS pour ajuster la température. La
température par défaut est de 200°F (93°C)
mais peut &tre modifiée & 190°F - 2058°F
(B6°C - 96°C).

SET
CLOCK
I“'F

!IIJ'I"SIII'I' “ATDH
'I'EHFM

0
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La température optimale dépendra de
I'origine des greins de café, de leur fraicheur
et leur degré de torréfaction.

=,

Mous recommandons une température
entre 194°F - 203°F (30°C - 95°C) pour une
saveur optimale.

La nouvelle température sere afhchée sur
Téeran ACL, Prassez la touche EXIT pour
la régler.
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REGLER I’'HEURE

Le réglage de I'heure est facultatif. Pressez la
touche MENTT jusqu's ce que ‘SET CLOCK
elignete. Lheure par défaut est 12:00AM
(minuit) si vous ne l'avez pas déja réglée.

SHOT SHOT AUTD CLEAN™
VOL TEMP START CYCLE-

%?@@

Pressez la Aéche du HAUT ou celle du
BAS pour végler Thewre. Pour aceélérer le
déhlement, appuvez et tenez la Héche du
HAUT ou celle du BAS. Pressez la touche
EXIT pour régler 'heure.

SHOT SHOT AUTD CLEAN  SET -
VOL TEMP xrﬁgunum
7 AN

DEMARRAGE AUTOMATIQUE

Le démarrege automatique est facultatif.
Il wous permet de programmer le

motent précis ot la machine démarrera
sutematiquement, En programmant votre
machine, vous n'aurez pas i attendre qu'elle
préchauffe. Mous vous recommandaons

de la pragrammer pour quialle démarre
15 minutes avant le moment prévu de
l'utilisation.

Prezsez la touche MENU jusqu'a ce que
‘AUTCO START' (démarrage automatigue)
clignote et que le réglage de démarrage
automatique en cours (ON ou OFF) seit
effiché sur l'éeran ACL.

SHOT SHOT AUTO CLEAN SET
YOL TEMP [ﬁﬁuﬁm

3?@@

Pressez la Aikche du HAUT cu celle du BAS
pour rigler le démarrage autematique & ON
o OFF (marche ou arrét).

=

SHOT SHOT- AUMO CLEAMW SET
WLTEHPEIMTI:'I‘EI.EMI:H

@%ﬁ.

81 OFF (arrét) est sélectionné, pressez la
tauche EXIT pour régler le démarrage
Eutomatique.

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

Si ON (marche) est sélectionné, pressez la
tauche MENU. Appuyez sur la fléche du

HAUT ou eelle du BAS pour rigler lheure
du démarrage autamatique. Pour accélérer
le déhlement, pressez et tenez la Aéche du

HAUT ou celle du BAS.

1&

@%ﬁ.

Pressez la touche EXIT pour régler le
démarrage automatique, Une petite icdne
d'hotloge apparaitra sur l'écran ACL, une
foiz la fonction programmée.

CYCLE DE HETTOYAGE

Ce evele netioie Pécran diffuseur et vidange
le groupe d'infusion.

Sélectionnez cette fonction lorsgue le
messege 'CLEAN ME! (MNettoyez-meoi!)
apparait sur l'éeran ACL. Vair 'CYCLE DE
MNETTOYAGE en page 80,

CLEAN ME!

SEOXOXO

FONCTIONS AVANCEES

Ces fenctions sont réservdes uniguement
aux utilisateurs expérimentés.

Pour accéder aux foncticns avancées,
lorsque la machine est éteinte, pressez et
tenez la touche 1 TASSE, puis presses
tenez l'interrupteur. Appuyez sur la Aéche
du HAUT jusqu's la fonction désirde, puis
pressez la touche MENU pour eccéder

aux réglages,

Appuyez sur la touche EXIT en tout temps
pour quitter ces fonctions,

ETEINDRE

POWER

PRESSER & TEMIR

-
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Réinitialiser les réglages par défaut (rSEt)

Uilisger cette fonetian pour désactiver

tous les réglages programmables et les
réinitieliser aux réglages par défaut de la

machine qui sont les subvants:

L

2
3.
4

B.
8
10

Température - 93°C (200°F)
Fréinfusicn - Durée PAO7
Préinfusion - Puissance FPE0

Température de la vapeur - 135°C
(275°F)

Son de la machine - LO

Arrét automatique - activé (ON)

Démerrage sutomatique - inactivé
(OFF)

Unités de température - Fahrenheit
Dwreté de l'eau - Hrd3

Durée de 'espresso - 30 sec.

Lorsque tSET apparaitra sur l'écran ACL,
pressez la touche MENU pour réinitialiser
tous les réglages par défaut. La machine
bipera pour conhrmer votre sélection.

rSEA
SACKORC

‘Hrd 3 clignotera sur 'écran ACL. Le mode
‘Dureté de eau’ est maintenant activé,
Déterminez le niveau de dureté a laide de
la bandelette-test fournie. Voir Régler la
dureté de l'eau’ en page 58, Pressez la Aache
du HAUT ou celle du BAS pour le riglage
requis, de ‘Hrdl" (trés dowce) & ‘Hred5' (irés
dure). Pressez la touche MENU pour le
régler. La machine bipera pour confirmer
volre sélection,

Le réglage de la dureté de leau déterminera

la fréquence d'alerte WEW FILTER'
(nouveau hlire) indiquant que le hltre &
ean du réservoir doit &tre remplace.

Hrd3
OPO®

Détartrage (dESc)

Sélectionnez cette fonction pour accéder,
étape par étape, & le procdédure de détartrage
sur léeran ACL, Vair les instruetions a la
section ‘DETARTRAGE' en page 68,
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Unitée de température - "C/"F (SEt)

G4
©00®

Réglez les unités en mesures métriques ou
impériales. Pendent que ‘SEt' est affhché sur
l'écran ACL, pressez la touche MENU, puis
la Agche du HAUT ou celle du BAS pour
choisir les unités. Réglez en pressant

& nouvesy le touche MENU.

Température de la vapeur (StEA)

54ER
SAORCAC)

Réglez la température de la chandire &
vapeur qui contrale aussi la pression de la
vapeur. Abaissez la température pour faire
mousset un plus petit volume de lait ou pour
evoir plus de contréle. Augmentez-la pour
meusser un plus grand volume de lait

Pendant que ‘“$tEA’ eat affiché sur l'éeran
ACL, pressez la touche MENU, puis la
fliache du HAUT ou celle du BAS jusqu’a
la température dészirée. Réglez en pressant
& nouvesu le towche MENU. La machine
bipera pour confirmer vatre sélection.

Désactiver I'arrét automatique (A OF)

A OF
@00

Unilisez cotte fonction pour désactiver
Tarrét automatique (A OF).

Pendant que ‘A OF est affiché sur Mécran
ACL, pressez la touche MENU. Appuyez
sur la Aleche du haut (UP) ou celle du bas
(DOWD) pour sélectionner O ou On
(désactivé ou activé). Pressez la touche
MENU pour régler votre choix. La machine
bipera pour confirmer votre sélection.

Son de la machine (Snd)

Snd
@0

Régler les alertes sonores. Pendant que
Snd’ est affiché sur l'éeran ACL, pressez la
touche MEMU, puis la Béche du HAUT ou
celle du BAS pour OFF (sourding), LO (hes)
au HI (8lewé). Réglez en pressant & nouveau
la touche MENU. La machine bipera pour
confirmer votre sélection, zelon le cas,
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Contréle volumétrigue {(vOL)

ulL
@0

Sélectionnez la méthode pour mesurer la
dose de l'espresso, basde sur le velume (Fle)
ou la durée (SE2). Pendent que %00 est
affiché sur l'écran ACL, pressez le touche
MENU, puis la Akche du HAUT ou celle du
BAS pour choisir la méthode désirée. Régles
en pressant & nouvesu la touche MENT

La machine bipera pour canfirmer votre
sélection.

PROGRAMMER LA PREINFUSION

Pendant que la machine est en marche et
en mode VEILLE, pressez simultanément
les Aeches du HAUT et celle du BAS pour

programmer le made de préinfusion.

Pressez la touche MEMU pour choisir la
durée de préinfusion (Pd) ou la puissance

de préinfusion (PF),
Durée de préinfusion (Pd)
Léeran ACL affichera la durée de

préinfusion en cours.

Pressez la fleche du HAUT ouw celle du
BAS pour verier le durde.

PdU =

%@@@

Meous recommandons une durde maximale
entre 5-15 secondes. Pressez la touche
MENU pour acedder & la puissance de
préinfusion (PF), ou la touche EXIT pour

régler la durée sélactionnée.

Puissance de préinfusion (PP)
Lécran ACL athchera la puissance de

préinfusion en cours,

Pressez la Aeche du HAUT ou celle du
BAS pour varier la puissance.

PP&U

%E@@

Meus recommandans une puissance
meximele entre 50-55. Pressez la touche
EXIT pour la régler.

BLERTES

LE LEVIER DE VAPEUR bipe durant
le réchavfiage

Le machine bipera 2 fois mais n'atteindra
pas la tempdrature de fonctionnemaen
(mode VEILLE) si le LEVIER DE VAPEUR
est en position cuverte (OPEN). Déplacez
le LEVIER DE VAPEUR & |z position fermée
(CLOSED)

LE VOYANT D'EAU CHAUDE clignote
durant le réchauffage

La température de fonctionnerent ne sora
pas atteinte (made VEILLE) =i le cadran
d'EAL CHAUDE est en position ouverte
(OPEN). Le VOYANT D'EAU CHAUDE
elignotera, Diplaces le cadran SEAL
CHAUDE & la position fermée (CLOSED).

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

LE VOYANT D'EAU CHAUDE clignote
Pour s'assurer que 'eau est acheminée & la
bonne tempétature, l'écoulement de l'eau

chaude cessera aprés environ 1 minute et le
VOYANT D'EAU CHAUDE clignatera.

Remplir le réservair
La machine détectere un bas nivesu d'ean.

Lécran ACL affichera ‘FILL TANE.

FILL TANK

SAVECKC)

Remplissez le rézervoir d'eau froide. La
mechine ne pourra chauffer le café ou
fournir de l'ean chaude si le réservair
est vide.

Mettoyez-moi!

Le message ‘“CLEAN ME! (Mettoyez-moil)
indique que 200 extractions ont eu lien
depuis le dernier nettoyage.

Cette fonction nettoie 'écran diffuseur ot
vidange le groupe d'infusion. Pour plus
d'informations sur la fagon de nettover la
mechine, voir ‘'CYCLE DE NETTOYAGE'
en page BOL

™ -
X

SAORAC)

Changer le filtre

Le message WEW FILTER' sur l'écran ACL
indigue que vous devez changer le hltre,
Pour plus d'infermations, voir ‘Installer le
filtre & eau’ en page 58

La fréquence de ce message est déterminge
par le réglage de la dureté de l'eaw (Hrdl-
HedS) silectionnd. Pour plus dinformations,
voir ‘Régler la dureté de l'ean’ en pege 59.

®@00®

La température clignote

Cela indique que la machine chauffe cu que
la température a baissé considérablemant
durant I"usage.

Entretien

Pour assurer un rendement durable et
aptimal dinfusion et de vapeur, il est
important que la machine sait entretenus
par Breville ou un réparsteur sutorisé
Breville lorsque le message “SERVICE’
apparait sur I'écran ACL,

Le message "‘SERVICE' (entretien)
saffichera aprés 6,000 cycles, soit environ
4-5 gns d'usage domestigue normal. Ce
message apparaitra selon votre fréquence
drutilisation.

Contactez le Soutien sux consommateurs
de Breville pour plus d'informations.
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TRAMSPORT ET ENTREPOSAGE

Meus vous recommandons de vider
complétemnent les deusx chaudigres avant de
teansporter la machine ou de l'entreposer
pour une période de temps prolongée,

Cala pravégera égalerment la machine
cantee le gel, si elle est exposde & des froids
extrémes.

/\ ATTENTION

Nouvrez jamais les valves dACCES
AU DETARTRAGE lorsque la machine
est encore chaude. Eteignez-la
toujours et laizsez-la refroidir au
moins I heure avant de proedder au
deétartrage,

/N ATTENTION

Durant le processus de détartrage,
leau peut gecouler du groupe
d'infusion et remplir le plateau
d'égouttage,

Etape 1 - Préparation

s} Assurez-vous que la machine est éteinte
at refroidie depuiz au moins 1 heura.

k) Videz le réservoir d'eaw, retirez le filtre
puis replacez et verrouillez le véservair
en place.

¢}  Assurez-vous que le platean dégouttage
est vide et parfaitement inséré en place.

Etape 2 - Vider les chaudiéres

1) Retirez le couvercle en silicone gris
marqué DESCALE ACCESS (acchs au
détartrage) du panneau inférieur avant.
Couvrez le platean d'égouttage dun
chiffon pour empécher le vapeur de
séchapper.

b A l'side d'un toumevis plat, dévissez la
vis droite jusqua ce que la valve soit
complatement ouverte. En s'ouvrant, la
valve peut laisser échapper de la vapeur.

/N ATTENTION
EAUCHAUDE & VAPEUR
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<)

d)

€)

Répétez 'opération avec la vis gauche.
En s'ouvrant, la valve peut laisser couler
de l'ean dans le platean dégouttage.

Leissez les valves cuvertes jusqu'a ce
quil n'y ait plus d'eau ni de vapeur s'en
échappant,

Fermez les deux valves en tournant les
vis en sens horaire, Ne pas trop les sarrar
pour ne pas endommager les valves.
Replacez le couvercle an silicone gris sur
les valves.

Widez le platean d'égouttage, puis
réinsérez:-le en place. Soyez prudent, car
il peut &tre trés chand, dii & l'esu et & la
vapeur provenant des chaudizres.
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Chauffer le porte-filtre et le panier filtre
fltr Rltre s

Chue we
& simple ou & double parci, utilisez
le filtre de 1 TASSE pour un espres
et celui de 2 TASSES pour
s TAGSES Ol UH CEPreS
, Ol @NEare un

CHOISIR LES PANIERS FILTRES

Paniers hltres 4 simple paroi

Utilisez les paniers fltres & simple paro

nt au trevers

B B C ement []'.EHI]LLE-. '-|_.:| q_I_.-EIII- di'-"
B Uik =

pour le

Les paniers hlt le paroi wous
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DOSAGE ET TASSAGE

Essuyez le panier-filtre avec un chiffon sec.

Sivous utilisez les paniers filtres & simple
perai, moulez juste assez de café pour
remplir le panier iltre. Vous devrez peut-
dtre taster le termps de mouture nécessaire

pour abtenir le bon dosage.

Tapatez le porte-filtre & plusieurs reprises
pour répartir uniformément le café dans le
penier-hltre.

Tassez fermement (en utilisant enviran
3040 Ib / 15-20 kg de pression). La force
de pression n'est pas aussi importants que
la constance de la pression & chaque fois,
A titre indicatif, le bard supérieur du
bouchon en métal du bourroir devrait étre
de niveau avec le haut du panier hlire,
aprés que le café aura été tassé.,

e

ARRASER LA DOSE

L'outil de dosege de précision Razor= vous
permet daraser la rondelle de café au niveau
requis pour une extraction uniforme.

L the Razgor- J

Insérez I'outil de dosage de préeision
Razars dans le panier filtre pour que ses
cités reposent sur le bord du panier. La
lamne de Uenti]l devrait s'insérer dans la
surfece de la mouture tesade,

Faites tourner l'outil d'avant en arriére
tout en maintenant le porte<hlire

en engle au-dessus d'un récipient

& mouture pour enlever lexcis de
mouture, Votre panier filtre ast
maintenant bien dosé avec la quantité
adéquate de mouture.

Peur assurer une bonne @anchéiné dans
le groupe d'infusion, essuyez laxcds de
mouture sur le bord du pander Altre.

5i l'extraction est trop rapide, essayez
une mouture plus fine et répétes

les étapes ci-dessus. Par contre, si
lextraction st trop lente, essayesz une
meuture plus grossiére ot répdtes les
étapes ci-dessus.

PURGER LE GROUPE I'INFUSION

Avant g'insérer le porte-hltre dans le groupe
d'infusicn, fzites passer un peu d'eau dens

le groupe en pressant et tenant la touche

1 TASSE. Laissez I'eau couler 5 secondes,
puis pressez & nouveau la touche 1 TASSE
pour arréter le débit d'eau. Cela dégagera
tout résidu de mouture resté dans le groupe
d'infusion et stabilisera la température avant
l'extraction.
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INSERER LE PORTE-FILTRE

Placez le porte-fltre sous le groupe
dinfusion de facon & ce que la poignée soit
alignée sur la position INSERT. Insérez

le porte-hlire dans le groupe d'infusion

et tournez-le vers la droite jusqu'a ce que

la poignée soit bien verrouillée. Le fait
d'execéder le centre nendommagera pas le
joint de silicone.

EXTRAIRE L'ESPRESSO

+  Placez la ou les tasses préchauffées sous
le porte-Altre o1 appuyez sur une des
touches ‘MANUAL, 1 TASSE ou

2 TASSES, selon le volume requis.

A titre indicatif, 'espressc commencera
& couler aprés 9-14 secondes (incluant le
tamps de préinfusion) et devrait avoir la
consistance du miel coulant,

§i l'espresso commence & couler avant

9 secondes, c'est gue le panier-hlire n'est
pas assez rempli etfou la mouture est
trop grossiére. Il £'2git 1& un espresso
SOUS-EXTRAIT.

§i I'espresso commence & s'8goutter ou
& gécouler apris 14 secondes, cest que
le panier Altee est surchargd atfon que la
meuture est trop fine. Vous aurez slors
un espresso SUREXTRAIT.

Un excellent espresao est un parfait
d'un équilibre de douceur, d'acidité et
damertume,

La sawveur de votre café dépendra de
plusieurs facteurs, dont le type de grains,

le degré de torvéfaction, la feaicheur, la
grosseur ou la bnesse de la mouture, la dose
de mouture et la force de tassege.

Faites-en l'expérience en ajustant ces
farteurs, un & la fois, 2fin d'obtenir un
espresso & votre godt,

MOUSSER LE LAIT

Ntilisez toujours du lait frais et froid,

Remplissez le pichet jusgue sous le
V" du bec verseur.

Alignez I'embout de la buse vapeur
au-dessus du plateau d'égouttage ot
soulevez le LEVIER DE VAPEUR pour
purger la buse vapeur de toute eau
condensée,

Insérez l'ambaout de la buse vapeur &
1-2 em (%-% po) sous la surface du ladt,
du eité droit du pichet, & la position 4 h,

Flacez le LEVIER DE VAFPEUR & e
position ouverte (OPEN),

Maintenez l'embout de la buse vapeur
sous la surface du lait jusqu'a ce que
le lait taurbillonne en sens horaire,
produisant un vartex.

Pendant que le lait tourbillanne,
abaissez lentement le pichet, de sorte
que I'embout de la buse vapeur sait &
la surface du lait et commence & adrer
le leit. Vous devrez peut-&tre fréler la
sutface du lait avee le bout de la buse
pour que le lait tourbillonne essez vite.

Gardez l'embout de la busze au niveau

ou légérement sous la surface du lait, en
continuant de maintenir le vortex. Faites
mousser le lait jusqu'a labtention du
wolume désis.

Soulevez le pichet pour que l'embout de
Iz buse plonge sous la surface du lait,
tout en maintenant le vortex. Le lait est
i la bonne température ((140-149°F ou
60-85°C) quand le pichet ast 1rés chaud
an toucher.

Ramenez le LEVIER DE VAPEUR & la
position fermée (CLOSED) avant de
sortir la buse vapeur du lait,

Retirez le pichet. Essuyez la buse
vapeur et l'embout avee un chiffon
humide. Dirigez 'embout vers le plateau
d'égouttage et soulevez le LEVIER DE
VAPEUR pour purger le buse vapeur de
tout résidu de lait,
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reuin ENTRETIEN &
* NETTOYAGE

TRUCS & ASTUCES
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GUIDE D'EXTRACTION

MOUTURE  DOSAGE  TASSAGE  DUREE

AMER = ASTRINGENT

: : 30-40 Ib
EQUILIBRE OPTIMALE OPTIMALE (15-20 kg) 25-35 SEC

S0US-DEVELOPPE = S0R




ENTRETIEN & NETTOYAGE

ENTRETIEN & NETTOYAGE

CYCLE DE NETTOYAGE INSTALLER LE FILTRE A EAU NETTOYER LA BUSE VAPEUR RINCER A L’EAU CLAIRE

Le message ‘CLEAN ME" (Mettoyez-

moi’) apparaitra sur 'éeran ACL pour
indiquer qu'un cycle de nettayage est
requis (enwviron 200 espressos).

Insérez Lo panier fitre de 1 TASSE dans le
parte-fltee, suivi du disque de nettoyage
fourni et d'une tablette de nettoyage.
Verrouillez le ponte-filtre dana le groupe
d'infusion en vous assurant de tourner la
poignée vers la droite jusqu'a ce quielle
soit bien verrouillée,

Assurez-vous que le réservair est

rampli deau froide et videz le platean
d'égouttage.

Pressez la touche MENU jusqu'h ce que
‘CLEAN MEY (Mettoyez-mail) clignate
et que ‘PUSH’ (appuyer) apparaisse sur
l'dcran ACL.

v A e
PUSH
o @ @ HANAL

Pour activer le cyele de nettoyage,
appuyez sur la touche ‘MANUAL
illurninée.

Lictne ‘“CLEAN CYCLEY clignotera et la

machine amoreera le compte & robours
de 370 secondes.

A la fin du eyele de nettoyage, retirez

le porte-hitre et assurez-vous que la
tahlette de nettovage est complétement
dissoute. Sinon, répétez I'apération sans
insérer une auire tablette.

La cyele de nettovage est maintenant
complété. Rincez & fond le porte-fltre
et le panier hltre avant l'utilisation pour
enlever tout résidu de la tablette de
nettoyage.

Jetez le fltre usagé. Faites tremper le
nauveau fltre dans une tasse d'ean
durant 5 minutes, puis rincez & l'eau
froide.

Lavez le support du fAltre & leau froide,
en prenant soin de bien rincer les
mailles en acier imxy‘dable.

Insérez le nouveau fltre dans les deux
parties du support du Alire.

Pour installer le support du hltre dans
le réservair, elignez la bese du support
aver ladaptateur situé & lintérieur

du réservair. Appuyes pour bien le
verrouiller.

Remplisses le réservoir dsau froide
avant de le gliaser a larriére de la
mechine et bien le verrouiller.

Pour vous procurer des filtres & eau,
visitez wwrw breville.com ou appelez
le Soutien aux consommateurs de
Breville.

Immédiatement aprés le moussage du
lait, essuyez la buse vapeur avee un
chiffon humide et purgez-la en soulevant
le LEVIER DE VAPEUR quelques

secondes,

5il'un des wous de l'embout de la buse
VEREeUT 5& h]Dq‘LI.IE', ASIUre-wVoLus que ].E
LEVIER DE VAPEUR est en position
fertniée (CLOSED) et nettoyes-le & laide
de la tige de lowtil de nettavage faurmi,

5i la buse vapeur est bloguée, retirez
I'embaout & l'aide de la clé intégrée dans
I'outil de nettovage et laissez-le tremper
dans l'eau chaude, puis revisses-le en
place avee la méme clé de nettoyage.

NETTOYER LES PANIERS FILTRES ET
LE PORTE-FILTRE

Les paniers hltres et le porte-hltre
daivent &tre rincés & l'egu chaude
immiédiaternent aprés [isage pour
enlever tout résidu d'huile de cafs.

8i les trous des paniers fltres se
blaquent, dissalvesz une tablette de
nettayage dans l'eau chaude et faites
tremper le panier Altre et le porte-Altre
dans cette solution environ 20 minutes.
Rincez correcterment.

NETTOYER L’ECRAM DIFFISEUR

Lintérieur du groupe d'infusion et 'éeran
diffuseur doivent dtre assuyés avec

un chiffen humide pour retirer toutes
particules de mouture.

Purgez régqulidrerment la machine avee

de l'eau chaude pour dégager tout résidu
de café. Flacez un panier fltre vide

dans le porte-filtre. Pour contourner la
préinfusion i basse pression et faire
passer 'eau dans le groupe d'infusion &
pleine pression, pressez et tenez le touche
2 TASSES. Reléchez la touche aprés

20 secondes.

Apros chague session d'extraction, nous
vous recommandens de procéder & un
ringage & l'ean claire de votre machine avam
de I'éteindre. Insérez le disque de nettoyage
dans le panier filtre, puis le porte-hltre dans
le groupe d'infusion. Pressez la touche 2
TASSES et laissez la pression saccumuler
durant 20 secondes, puis appuyez &
nouveau sur cette touche pour arrdter et
relicher la pression. Répéter cette opération
5 fois afin d'éliminer les fnes particules de
mowture ou les résidus huileux laissés dans
les conduites d'sau.

NETTOYER LE PLATEAU
D'EGOUTTAGE ET LE TIROIR DE
RANGEMENT

Le platesu d'égouttage doit &tre retiré,
vidé et nettoyé aprés chague usage cu
lersque l'indicatour ‘Empry Ma!” (Videz-
moil) est soulevé. Retirez la grille du
platesn d'égouttage. Lavez le platesu &
I'eau chaude sevonneuse. Lindicateur
‘Empry Mae! peut aussi #tee retivd du
plateau,

L tireir de rangement peut étre retiré
et netteyd i 1aide d'un chiffon deux et
humide. Nn'utilisez pas de nettoyant,
tampon ou chiffon sbrasif qui pourrait
en égratigner la surface,

NETTOYER LE BOITIER ET LE
CHAUFFE-TASSE

Le baitier et le chauffe-tasse pewvent &tre
nettoyds aver un chiffon doux et humide
et essiyés aves un chiffon dous et sec,
MN'utilisez pas de nettoyant, tampon ou
chiffon abeasif qui pourrait en égratigner
la surface,

Me mettez pas les pitees ou
accessoires dans le lave-vaizselle,
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DETARTRAGE (dESe)

Utilisez cette fonction pour accéder, étape
par étape, au processus de détartrage assisté
par écran ACL.

& ATTENTION

N'ouvrez jamais les valves d’ACCES
AU DETARTRAGE pendant que la
machine est encore chaude. Laissez-la
refroidir au moins une heure avant de
procéder au détartrage.

& ATTENTION

Durant le processus de détartrage,
l'eau peut s'écouler du groupe
d'infusion et le plateau d'égouttage se
remplira d'eau.

Etape 1 - Préparation pour le détartrage

a) Assurez-vous que le platean dégouttage
est vide et parfaitement inséré.

Bl Assurez-vous que la machine est
éteinte et refroidie depuis au mains
1 heure. Aprés quoi, pressez et tenez
la touche 1 TASSE, puis pressez aussi
I'interrupteur pour accéder aux fonctions
avancées,

¢) Pressez la leche du HAUT jusqu'a
ce que ‘dESe’ aoit affiché sur I'éeran
ACL, puis sélectionnes en pressant la
touche MENU, L'éeran ACL affichera
‘PUSH’ (presser) et la touche ‘MANUAL
gilluminera_

dESc

Etape 2 - Vider les chaudiéres

1) Retirez le couvercle en silicone gris
marqué DESCALE ACCESS (accks
au détartrage) du panneay inférieur
avant. Placez un chiffon sur le plateay
dégouttage pour empécher la vapeur
de s'en échapper.

B Alaide d'un toumevis plat, dévissez la
vis droite jusqu' ce que la valve soit
grande cuverte. En s'auveant, la valve
peut laisser échapper de la vapeur,

ﬁ'ﬁ ATTENTION
EAU CHAUDE & VAPEUR

£) Répétez l'apération aver la vis gauche.
En s'ouvrant, la valve peut laizser
sécouler de 'eau dans le platean
d'égouttage.

d) Laissez les valves ouvertes jusqu'a ce
qu'il n'y ait plus d'saw ou de vapeur s'an
échappant.

ENTRETIEN & NETTOYAGE

¢) Refermesz les deux valves en tournant les
vis en sens horaire. Ne pas trop les serrer
pour éviter d'endommager les vabves.

) Videz le platesu d'égouttage et remettez-
le en place. Soyez prudent, car il peut
étre trés chaud, dii & 'eau et & lz vapeur
prevvenant des chaudiires.

g} Widez le réservoir d'eau et retirez le filtre.

ky Versez la solution de détartrage dans le
réservoir et remplissez-le deau froide
jusgu la ligne MAX, ou suives les
instructions du fabricant. Replacez et

verrouillez le réservoir d'eau a larriére
de la mechine.

iy Pressez la touche ‘MANUAL pour
pracéder & lavtre dtape,

5i les chaudiéres sont vides, la
machine bipera 2 fois et le message
wALw' apparaitra sur 'écran ACL.

ﬁtape& - Débuter le détartrage

a) Le compte & rebours de 20 minutes
cotmmencers, La machine remplira les
chaudizres de la selution de détartrage
et cheuffera & la température requise.
Pendant ce temps, l'sau passera dans
le groupe dinfusion. Attendez que le
compte & rebours soit terminé. Cela
permettra & la solution de dissoudre
l'accumulation de tartre.

U

k) L'écran ACL affichera ‘PUSH' quand le

compte & rebours sera terminé.

Etape 4 - Vider la solution de détartrage

a) Videz le réserveir, rincez-le et
remplissez-le d'eeu propre jusqu'a la
ligne MAX. Le replacer ot le verrauillar
en place & l'arrigre de la machine.

5ivous n'avez pas retiré puis
replacé le réservoir ou s'il est vide,
le voyant & DEL clignotera 5 fois, la
machine bipera 3 fois et le message
FILL TANEK' (remplir le réservoir)

apparaitra sur l'écran ACL.

k) Placez un chiffon sur le plateean
digouttage paur empécher la vapeur
de s'en échapper.

¢} A laide d'un tournevis plat, dévissez la
wis drojte jusqu'a ce que la valve soit
complétement ouverte. En s'ouvrant, le
walve pout laisser échapper de la vapaur,

/N atTENTION
EAU CHAUDE & VAPEUR
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d) Répétez 'opération avee la wvis gauche.
En s'owvrant, la valve peut laisser eouler
de l'ean dans le plateau d'égouttage.

¢} Laissez les valves ouvertes jusqu'a ce
qu'il n'y ait plus d'eau ou de vapeur s'en
échappant.

£y Refermes les dewx valves en towrmant les
wis en sens horaire. Me pas trap les serrer
pousr éviter dendommager les valves,

g Videz le plateau digeuttage en
remettez-le en place. Sovez prudent, car
il peut étre trés chaud, dita lean et la
wapeur provenant des chaudiares.

k) Pressez la touche ‘MANUAL pour

procader & lautre stape,

Etape 5 - Remplir les chaudidres

a) Le compte & rebours de 5 minutes
commencera, Durant ce temps, 'ean
peut passer dans le groupe d'infusion.
Attendre que le compte & rétaurs sait
termingé. Cela permettra d'éliminer les
restes de solution dans le systéme.

5

k) Lécran ACL affichera PUSH lorsque le

compte & rebours sers terming.

Etape & - Purger les chaudiéres

1) Videz le réservoir, rincez-le et insérez le
nouveau fltre.

b} Remplissez le réservoir deau froide
jusqu'a la ligne MAX. Remettez-le en
place et bien le verrouiller.

) Assurez-vous que le platean dégouttage
est vide et parfaiternent inséré en place.

d) Placez un chiffon sur le plateau
dégouttage pour empécher la vapeur de
s'en échapper.

o) A I'side d'un toumevis plat, dévissez la
vis dreite jusqu'a ce gue la valve soit
compliternent ouverte. En g'suvrant, la
valve peut laisser échapper de la vapeur.

Zﬁ ATTENTION
EAUCHAUDE & VAPEUR

fi Répétez l'opération avec la vis gauchea.
En gouvrant, la valve pewt laisser couler
de 'ean dans le platean d'égonttage.

g) Laiszez les valves ouvertes jusqu's ce
quil n'y ait plus d'esan ou de vapaur s'an
échappent.

k) Bien refermer les deux velves en
tournant les vis en sens horaire, Me pas
trop les serrer pour éviter d'endommager
les valves,

i1 Videz le platesu d'égouttage, puis
remettez-le en place. Sovez prudent, car
il peut &tre trés chaud, dii & lean etz la
vapeur provenant des chaudiéres,

i) Pressez la touche "MANUAL pour
compléter la procédure de détartrage. La
machine se réchauffera et sera préte &
étre utilisée une fois que la température
de fonetionnenent (mode VEILLE) aura
Eté atteinte.
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UTILISER LA CLE ALLEN

A la longue, le joint de silicone autour
de 'éeran diffussur devra &tre remplacé
ahn d'assurer une performance optinale
dinfusion,

1. Pressez interrupteur pour éteindre la
machine (OFF), puis débranchez-la.

2. Retirez délicatement le réservoir
d’eau arriére et le plateau dégouttage,
en prenant un soin particulier stils
sant pleins.

3 Alside d'une tige cu d'un cbjet
similaire. nettoyez le centre de la vis
pour ¥ dégager tout résidu de café.

4, Insérez la partie la plus courte de la clé
Allen dans le centre de la vis. Tournez-
la en sens antihoraire pour desserrer
la vis.

Nettoyer bo contre de la wis
avant d'insérer la clé Allen

5 Une fois la vis relichée, retirez-la

et retenes-la, de mime que l'écran
diffuseur en ecier inowydable et la
plague de dispersion. Rappelez-vous
quel edté de Véeran diffuseur et de la
plagque de dispersion est erientd vers
le bas, cele faciliterz le remontage.
Levez l'écran diffuseur et la plaque de

dispersion & l'eau chaude savonneuse et

siéchez correctemant,

& Retirez le joint de zilicone avee vos
doigts ou une paire de pinces & lang
bee. Insérez le nouveau joint, edté plat
d'abard, ahn que le cété rainuré soit
face & vous.

7. Réinsérez, en ordre, la plaque de
dispersion, Néeran diffuseur a1 la vis,
Avee vos doigts, tournez la vis en sens
horaire sur 2-3 tours, puis serrez-la &
I'side de la clé Allen jusgu'a ce gu'elle
soit de niveau avee 'deran diffuseur, Ne
pas trop la server,

&  Réinasdrez le plateau d'égouttage et le
réservoir d'eau arriére.

Centactez le Soutien aux consommateurs de
Bravillle ou visitez www.hreville.com pour le
remplacement des joints de silicone ou pour
tout autre conseil.
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Le voyant d'EAU an d'EAU
CHAUDE elignote est ouvert
lorsque la machine ]

démarre

La machine bipe
lorsgqu'elle démarre

L'eau ne s"écoule pas 1 :
du groupe d'infusion wint BiTATUNE 5
nterrupteur

‘FILL TANK' affiché
sur I'éeran ACL, mais
le réservoir est plein

Pas de vapeur ni d'eau
chaude

Pas d'eau chaude
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PROELEME

CAUSES POSSIBLES

QUE FAIRE?

Pas de vapeur

La buse vapeur eat
bloguée.

Utiliser la tige & lextrémité de
l'outil de nettoyage. 5i la buse
vapeur reste blaquée, retirer
lembout & l'aide de la clé
intégrée dans l'outil de nettoyage
et laisser tremper dans 'sau trés
chaude. Revisser l'embout dans la
buse vapeur & l'aide de la clé de
l'outil de nettovege.

La machine est en
marche, mais cesse de
fonetionner

Eteindre la machine. Attendre
60 minutes et la remettre an
marche,

5ile probléme persiste, appeler
le Soutien aux consommateurs

de Breville,

De la vapeur s'échappe
du groupe d'infusion

Eteindre la machine. Attendre
60 mimates et la remettee an
marche.

5i le probléme persiste, appeler
|.E SDLJHETL aux consommeteurs

de Breville,

L'espresso s'égoutte
des becs du porte-
filtre, mais le débit
est restreint

Le café est moulu
trop finement.

Utiliser une mouture légérement
plus grossiére.

Trop de mouture
dans le panier fAltre.

Tasser la mouture pour I'abaisser
un pen, puis araser avee I'outil de
dosage de précision Razor paur
enlever lexcés de calé

Le café est tassé trop
fermement.

Tasser avec 30-40 [b
(15-20 kg de pression

Le panier fltre peut
étre bloqué,

Utiliser la fine broche de l'eutil

de nettoyege pour dégager

les trous au-dessous de panier
filtre. 5i les trous sont encore
blogués, dissoudre une pastille
de nettoyege dans I'eau chaude et
laisser tremper le panier fltre et
le porte-flire dans cette solution
environ 20 minutes, Bien rincer.
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PROBLEME

CAUSES POSSIBLES

QUE FAIRE?

L'espresso s'écoule
trop rapidement

etfou

Le manométre n'a pas
atteint 9 bars

Le café est moulu
trop grossierement.

Utilizer une mouture légérement
plus fine.

Pas assez de café

Augmenter la dose de café.

dans le panier fltre, Tasser puis utiliser loutil de
dosage de précision Razor™ pour
araser et enlever lexcés de café,

Le café n'est pas tassé | Tasser avec 30-40 |b

asses fermement, (15-20 kg) de pression

5i les suggestions ci-dessus ne
sont d'aucune aide, vérifer la
machine, Insérer un panier Altre &
double parci VIDE

(1 TASSE ou 2 TASSES). Pressez
la touche “MANUAL' Sile
manomitre indique plus de

S bars, la machine fonctionne
correctement. Essayer d'extraire
un autre espresso avee du café
dans le panier filtre, en respectant
les 3 suggestions ci-haut
{mouture plus fine, dose accrue,
tassage accru). 5i le manomatre
indique moins que 5 bars, appeler
le Soutien aux consommateurs de
Breville.

Les grains de café
sont dventés,

Utiliser des grains de café
fraicherment moulus aves

une ‘Date de torréfaction’ et
consommer entre 5-20 jours de
cette date.
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PROBLEME CAUSES POSSIBLES QUE FAIRE?

Le café n'est pas asses Les tasses n'ont pas Rincer les tasses sous la sortie

chaud &té préchaufiées. d'eau chaude et les placer sur le

chauffe-tasse.

Le lait n'est pas Chauffer le lait jusqu’s ce que le
assez chaud (pour le dessous du pichet soit trés chaud
cappucecino, le latté, au toucher.
ate.)
La température Augmaenter la température
dlexteation est trop d'extraction. Vaoir “Température
besse. d'extraction’ en page 65.

Pas de erema Les grains de café Utiliser des grains de café

sont éventés,

fraichement rétis avec une ‘Date
de torréfaction’ et consommer
entre 5-20 jours de cette date.

Des paniers hlires &
sitnple paroi ont ét1é
utilisés pour ducafé
prémeulu.

Sassurer dutiliser les paniers
hltres & double paroi pour le café
prémaoulu.

GUIDE DE DEPANNAGE

durant 'extraction

sur le bord du panier

filtre.

PROBLEME CAUSES POSSIBELES QUE FAIRE?

L'espresso déborde Le parte-filtre est mal S'assurer d'insérer le

du porte-filtre inséré dens le groups porte-fltre en le tournant

d'infusion. vars la droite jusqu ce que la

poignée soit bien verrouillée.

et/oun Le feit de dépasser le centre
n'endommagera pas le joint
de silicone.

Le porte-fltre sort o, ]

du groupdinfusion Iy a de la moutuee Metteyer lexees de café sur

le bard du panier hlire abn
d'assurer une bonne étanchéité
dans le groupe d'infusion.

Le bard du panier
filtre eat humide

au ].IE dEEEﬂ'LlS- dE‘S
languettes du porte-
filtrer est humide.
Une surface humide
réduit Iz friction
requise pour retenir
le parte-filtre an
place lorsqu'il est
sous pression durant
lextraction.

Sassurer que le panier fltee ot le
porte-filtre sont hien secs svant
de les rerr:plir de mouture, de la
tasser et dlinsérer le porte-hltre
dans le groupe d'infusion,

Trop de café dans le
panier fltee.

Apres le tassage, araser la
meuture en utilisant l'sutil de
dasage de précision Razor=,
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E2 ou E3 sur écran

ACL

itpassible & régler
par l'utilizateur g'est
produite.

PROBLEME CAUSES POSSIBLES QUE FRIRE?

Incapable de régler le L'heure n'est pas Vérifier que I'heure et le temps de

temps de démarrage réglée ou est démarrage sutomatique ont été

automatigue incorrecte, programmés correctement.
Léeran ACL affichera une iodne
d'herloge lorsque Lheure de
démarage automeatique sere
programmes.

Messages derreur E1, Une erreur Appeler le Sautien aux

consommateurs de Breville,

La rondelle de
café colle & I"écran
diffuseur

Cela est normal et se
produit & l'oceasion.
Lz fonction de
‘disque sec’ crée une
légire succion sur la
rondelle de café a1 la
retient perfois contre
l'écran diffuseur au
liew de la laisser dans
le panier fltre,

Les pompes
continuent de
fonetionner / La
vapeur est trés
humide et gicle / L'eau
fuit par la sortie d'sau
chaude

De l'ezu heutement
fltrée, déminéralisée
o distill ée

affecte le mode de
fonctionnement de la
machine.

Mous recommandons d'utiliser
de l'eau froide filtrée, et non de
l'eau & faible teneur en minéraus
commme l'eau déminéralizée

ou diatillée. 5i le prabléme
persiste, contacter le Soutien aux
consommateurs de Breville.
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affecter le volume de
lesprasso,

PROBLEME CAUSES POSSIBELES QUE FAIRE?
Trop de café extrait Le eafé eat moulu Ajuster la grosseur de
trop groasiérement. meuture légérement plus Ane.
Tasser puis araser avec Pautil
de dosage précision Razor
pour enlever 'excéa de café.,
La durée/fvolume doit Reprogrammaer la durde/
&tre reprogrammée. volume de I'espreaso. Vair
‘Reprogrammer la durde de
lespresso (page 64) et le
volume de 'espresso’
{page B5).
Pas assez de café Le café est moulu Régler la grosseur de mouture
extrait trop Anement. i un nuéro plus élevé pour
qu'elle soit plus grossiére.
Reprogrammer la durée/
La durée/fvolume doit volume de Peapresso. Voir
&tre reprogrammeée, ‘Reprogrammer la durde de
lespresso (page 64) et la
volume de l'espresso’
(page 65).
Le volume de café Plus les grains de Régler la grosseur de meuture
extrait a changé, bien cafi vieillissent, plus i un nummiéro plus bas pour
gque tous les réglages le débit d'axtraction quelle soit légérement plus
Bﬂlent ItB mm l'_‘]'.lﬂ.ﬂgE' et PE'IJt 'FITlE.

Reprogrammer la durée/
volume de espresso. Voir
‘Reprogrammer la durde de
leapresso (page 64) et le
volume de I'espresss’

{page 65).

Utiliser des grains de café frais
aves une ‘Date de torréfaction”
&t les consommer entre

5-20 jours de cette date.
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